Zatacznik nr |
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

dotyczacy ustugi cateringowej dla 180 0s6b podezas konferencji NanoTech Poland 2023 w dniach 14-16 czerwca
2023 roku odbywajacej sig w pomieszezeniach Wydzialu Fizyki (w ostatnim dniu druga przerwa kawowa i obiad
dla 150 os6b)

Przerwy kawowe (warunek konieczny - ekspresy do kawy, zastawa porcelanowa, sztuéce platerowane) 14-
16.06.2023

Poranna

Kawa z ekspresu (dodatki w tym cukier, mleko 3,2%, roslinne, bez laktozy) bez ograniczen

Herbata (trzy rodzaje czarna, zielona, owocowa, cytryna jako dodatek) bez ograniczen

Ciasto poéifrancuskie (mini ptysie, rogaliki, koperty z owocem itp. 1,5 szt. na osobg)

Kanapki dekoracyjne (1,5 szt. na osobg)

Owoce sezonowe

Woda z cytryna i migta 500 mi na osobg

Poobiednia:

Kawa z ekspresu (dodatki w tym cukier, mleko 3,2%, roslinne, bez laktozy) bez ograniczen
Herbata (jak wyzej) bez ograniczen

Ciasto bankietowe (roZki, sernik, szarlotka itp.)

Owoce sezonowe

Woda z cytryna i migta 500 ml na osobe

Przerwy obiadowe (warunek konieczny posilek wegetarianski, ziclona salata, zastawa porcelanowa,
sztuéce platerowane)

14.06.2023r.

Zupa krem szparagowy z groszkiem ptysiowym (wege) 250 m! na osobe

Ziemniaki z wody z koperkiem

Ryz bialy i jaSminowy

Dania migsne na cieplo (do wyboru z asortymentu 1,5 porcji na osobe, 1 porcja - 130 g):
Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem i fetg

Schab pieczony z aromatyczna $liwka

Golabki z kasza pertowa, grzybami w sosie pomidorowym (wege)

Bukiet warzyw na cieplo

Suréwka z selera

Mix salat z pomidorem i ogorkiem $wiezym

Woda z cytryna i migta 500 ml na osobg

15.06.2023r.

Zupa krem pomidorowy (wege) 250 ml na osobg
Ryz biaty i jaSminowy

Kluski potfrancuskie

Dania na cieplo (do wyboru z asertymentu 1,5 porcji na osobg, 1 porcja - 130 g)
Strogonow drobiowy

Pierogi z kapustg i grzybami

Pierogi z migsem

Weganskie curry z tofu (wege)

Bukiet warzyw na ciepto

Suréwka z kapusty pekinskiej

Mix safat z pomidorem i ogorkiem Swiezym
Woda z cytryna i migta 500 ml na osobg

16.06.2023r.

Zupa krem z dyni pizmowej z mleczkiem kokosowym (wege) 250 ml na osobg

Ziemniaki z wody z koperkiem

Kasza

Danie migsne i rybne na ciepio {do wyboru z asortymentu 1,5 porcji na osobe, 1 porcja - 130g)
Filet z dorsza w sosie maslanym



Zrazy staropolskie z wolowiny

Ragout z soczewica i burakami (wege)
Buraczki zasmazane

Suroéwka z biatej kapusty

Mix satat z pomidorem i ogorkiem §wiezym
Woda z cytryna i migta 500 ml na osobg

Conference dinner (Wydzial Fizyki) — warunek konieczny positek wegetarianski na cieplo, zielona satata,
deser, ekspresy do kawy, zastawa porcelanowa, sztuéce platerowane, $wiece):
Przekgski (do wyboru z asortymentu 3 na osobe)

Deski serow (np. kozi, camembert, dojrzewajace)

Deski wedlin i migs

Melon w szynce dojrzewajacej

Carpaccio z buraka z kaparami i orzechami wloskimi

Dania cieple (do wyboru z asortymentu 1,5 porcji na osobg, 1 porcja - 130 g)
Weganski gulasz z czerwona fasola, papryka i tofu

L.oso$ w sosie teriyaki

Cordon Bleu (delikatny schab faszerowany szynka, serem w sosie z szatwia i winem)
Ryz biaty

Ziemniaki pieczone z rozmarynem

Napoje:

Woda z cytryna i migta 500 mi na osobe

Kawa z ekspresu bez ograniczen (dodatki w tym cukier, mleko 3,2%, roslinne, bez laktozy)
Herbata (trzy rodzaje) bez ograniczen (cytryna jako dodatek)

Satatki (do wyboru z asortymentu 200 g na osobg):

- Caprese

- Cezar

- zielona na miksie satat

Deser: (1.5 szt na osobg)

Mini tarta z truskawkami

Ciasto biszkoptowe z owocem i galaretka

Ciasto czekoladowe

Pieczywo mieszane

Masto ziolowe

W cen¢ powinna by¢ wliczona obstuga kelnerska.

Grill - warunek konieczny positek wegetariaiiski, ziclona salata i ekspresy do kawy:
Stot z przekgskami

Smalec z jabtkiem i cebulka (50 g na osobe)

Ogorki matosolne (100 g na osobe)

Chleb wiejski (150g na osobe)

Dania z grilla (do wyboru z asortymentu 2 porcje na osobg, 1 porcja - 130 g)
Karkéwka marynowana z grilla

Kietbasa z grilla

Kaszanka z cebulka z grilla

Pstrag z grilla

Losos z grilla

Szasziyk warzywny

Burger buraczany z warzywami

Ziemniak z gzikiem

Sosy:

Musztarda

Ketchup

Inne sosy

Salatki (do wyboru z asortymentu 200 g na osobg):
Grecka

Ziemniaczana

Satata zielona z pomidorem i ogorkiem z czerwong cebula



Napoje:

Soki {(dwa rodzaje) 250 ml na osobg

Woda z cytryna i migta bez ograniczen

Kawa z ekspresu bez ograniczen (dodatki w tym cukier, mleko 3,2%, roslinne, bez laktozy)

W cen¢ powinny by¢ wliczone naczynia i sztuéce jednorazowe, sprzet gastronomiczny, obstuga kelnerska.
UWAGA:

- wydawanie potraw - konieczne osobne stanowisko na zupg i dania wege oraz osobne na dania migsne/rybne

- konieczne minimum 6 o0sob do obstugi wydarzenia

- w ostatni dzien konferencji druga przerwa kawowa i obiad dla 150 osob




