



Kraków dnia: 2024-04-18
Akademia Górniczo - Hutnicza
im. Stanisława Staszica w Krakowie
Dział Zamówień Publicznych
Al. Mickiewicza 30
30-059 Kraków
Sygnatura: DE-dzp.272-140/24	 

WYKONAWCY
ubiegający się o zamówienie publiczne

P O W I A D O M I E N I E
o zmianach  SWZ

Dotyczy: postępowania o udzielenie zamówienia publicznego, prowadzonego w trybie: Tryb podstawowy bez negocjacji - art. 275 pkt. 1 ustawy Pzp pn. ”Usługa restauracyjna podczas SELECT SPRING SEMINAR 2024 dla WEiP -DE-dzp.272-140/24” – znak sprawy DE-dzp.272-140/24.
Zamawiający, Akademia Górniczo-Hutnicza im. Stanisława Staszica w Krakowie, działając na podstawie art. 286 ust. 1 i 7 ustawy z dnia 11 września 2019r. Prawo zamówień publicznych (Dz.U.2023.1605 ze zm.), informuje o dokonaniu zmian w zapisach Specyfikacji warunków zamówienia w następującym zakresie:
SWZ pkt 4.1 
zamiast:
[bookmark: _Hlk164320503]Usługa restauracyjna podczas SELECT SPRING SEMINAR 2024:

14.05.2024 – obiad dla max. 108 osób (min. 80 osób), godz. 13.00-14.00
1. rolada wołowa – 140g /os.
1. kluski śląskie – 8 szt/os.
1. surówka z czerwonej kapusty – 150 g/os.
1. kawa, herbata, woda mineralna – po 1 szt./os.

[bookmark: _GoBack]15.05.2024 – max. 108 osób (min. 80 osób), godz. 13.00-14.00
1. Polędwiczki w kurkach 140g/os.
1. Ziemniaki zapiekane 150g/os.
1. Zestaw surówek 150 g/os.
1. kawa, herbata, woda mineralna – po 1 szt./os.
16.05.2024 - obiad dla max. 108 osób (min. 80 osób), godz. 14.00-15.00
1. sandacz w sosie kurkowym – 200 g
1. ziemniaki confidowane 150 g/os.
1. szpinak z suszonymi pomidorami – 150g /os.
1. kawa, herbata, woda mineralna – 1 szt./os.

16.05.2024 – kolacja dla max. 108 osób (min. 80 osób), godz. 18.00 – 19.00
1. zapiekanka chłopska – 300 g/os.
1. surówka – 150 g/os.
1. woda mineralna – 1 szt./os.
powinno być:
Usługa restauracyjna podczas SELECT SPRING SEMINAR 2024:

Obiad 14.05.2024. obiad dla max. 108 osób (min. 80 osób), godz. 13.00-14.00
Filet w sosie pietruszkowym  (150 g)/os.
Ziemniaki (250 g)/os.
Surówka (150 g)/os.
Napój 250  ml/os.
Dla wegetarian :  Lazania ze szpinakiem (300 g)/os.

Obiad 15.05.2024. dla max. 108 osób (min. 80 osób), godz. 13.00-14.00
Brizol drobiowy z pieczarkami (140 g)/os.
Frytki (150g)/os.
Surówka (150g)/os.
Napój  250 ml /os.
Dla wegetarian :  pierogi ruskie (350 g)/os.

Obiad 16.05.2024. dla max. 108 osób (min. 80 osób), godz. 14.00-15.00
Cordon blue (170 g)/os.
Ziemniaki (250 g)/os.
Surówka  (150 g)/os.
Dla wegetarian : Naleśniki z pieczarkami i serem  (3sztuki/300g)/os.
Surówka  (150 g)/os.
Napój 250 ml/os.

Kolacja 16.05.2024 dla max. 108 osób (min. 80 osób), godz. 18.00 – 19.00
Cordon blue (170 g)/os.
Ziemniaki  (250 g)/os.
Surówka  (150 g)/os.
Dla wegetarian : Naleśniki z pieczarkami i serem (3sztuki/300 g)/os.
Surówka  (150 g)/os.
Napój 250 ml/os.

Ponadto Zamawiający usuwa następujący zapis:
Zapewniona powinna być profesjonalna obsługa kelnerska, dbająca o porządek, czystość i sprawność wydawania posiłków. Czas oczekiwania na danie główne nie powinien przekroczyć 15 minut

Powyższe zmiany stanowią integralną część SWZ.
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