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Załącznik A do SWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
XIII Międzynarodowe Studenckie Warsztaty Japonistyczne „Gasshuku” 2025 w dniach 
1 kwietnia – 5 kwietnia 2025 r., to jest: usługa wyżywienia (4 dni), usługa wynajmu (wynajem czterech sal konferencyjnych i miejsca do integracji z ogrzewaniem i wyposażeniem – 4 dni) oraz usługa hotelowa – 4 doby hotelowe (noclegi) dla maksymalnie 200 osób.
Usługa wyżywienia, wynajmu oraz usługa hotelowa muszą być świadczone w jednym obiekcie lub kilku obiektach sąsiadujących ze sobą – umożliwiających łatwą komunikację pieszą niezależnie od pogody.
Zamówienie obejmuje:
1. Noclegi:
1.04. - przyjazd w godzinach popołudniowych 
1.04/2.04 - 1 doba 
2.04/3.04 - 2 doba
3.04/4.04 - 3 doba
4.04/5.04 - 4 doba
wyjazd 5.04.2025 r. przed zakończeniem doby hotelowej
Minimalny standard jakości obiektu: standard trzygwiazdkowy według kategoryzacji obiektów hotelarskich
Lokalizacja ośrodka: Ośrodek powinien się znajdować w odległości mniejszej niż 120 km od Poznania w oddaleniu od dużych ciągów komunikacyjnych (hałaśliwe ulice, trasy szybkiego ruchu)
2. Zakwaterowanie:
· Minimalne wymagania: liczba miejsc noclegowych odpowiednia do pomieszczenia maksymalnie 200 uczestników wydarzenia, z możliwością udostępnienia pewnej części miejsc jako jednoosobowych
· pokoje z łazienką, wyposażone w pościel, całodobowy, bezpłatny dostęp do bezprzewodowego Internetu (o przepustowości pozwalającej na bezproblemowe korzystanie jednocześnie przez kilkadziesiąt osób naraz).
Ostateczne rozliczenie zostanie dokonane na podstawie faktycznie wykorzystanych pokoi przez Zamawiającego.
3. Wynajem w dniach 1 kwietnia - 5 kwietnia 2025 r. 4 sal konferencyjnych oraz przestrzeni integracyjnej
 	w tym:
Sale konferencyjne:
· sale ogrzewane z dostępem do światła dziennego i możliwością zaciemnienia oraz całodobowego oświetlenia;
· liczba sal wystarczająca do prowadzenia czterech sesji konferencyjnych jednocześnie
· sale wyposażone w sprawne urządzenia multimedialne w tym:
- ekran i rzutnik (o parametrach wymiarowych i technicznych pozwalających na prezentacje multimedialne treści widocznych i wyraźnych w ostatnich rzędach krzeseł) (liczba do ustalenia)
- nagłośnienie – mikrofony i głośniki zewnętrzne (liczba do ustalenia odrębnie).
· jedna duża sala przeznaczona na cele integracyjne od wieczora 1.04 do południa 5.04
· całodobowy dostęp do bezprzewodowego Internetu (o przepustowości pozwalającej na bezproblemowe korzystanie jednocześnie przez kilkadziesiąt osób naraz); 
Łączny koszt wynajmu sal musi zawierać niezbędne wyposażenie multimedialne.
4. Wyżywienie: 
01.04.2025 (wtorek)
Kolacja – 200 osób
02.04.2025 (środa)
Śniadanie / obiad / kolacja – 200 osób  
03.04.2025 (czwartek)
Śniadanie / obiad / kolacja – 200 osób  
04.04.2025 (piątek)
Śniadanie / obiad / kolacja – 200 osób  
05.04.2025 (sobota)
Śniadanie – wyjazd uczestników po śniadaniu
Wymagania co do posiłków

Posiłki mają być urozmaicone (możliwość dostosowania diet, potrawy nie powinny się powtarzać). Posiłki serwowane w przedziałach czasowych uzgodnionych z Zamawiającym, w dobrze wentylowanym pomieszczeniu.
Wykonawca zapewnia codziennie inny zestaw obiadowy, w tym do wyboru menu wegetariańskie, na śniadanie codziennie inny zestaw wędlin i serów.
Każdego dnia planowane są (orientacyjnie):
Śniadania w formie stołu szwedzkiego zgodnie ze standardową ofertą hotelu:
zawierają MINIMUM:
· przekąski gorące min. 2 (typu: jajecznica, jajka z wody, ciepłe parówki, kiełbaski)
· przekąski zimne
· wybór pieczywa
· wybór wędlin, serów
· wybór dżemów, płatków śniadaniowych, jogurtów
· masło
· ciastka
· gorąca kawa i herbata (różne do wyboru), soki, woda, mleko, śmietanka do kawy, cukier, cytryna)
Obiady
Zawierają MINIMUM:
· zupa – 280 ml/os
· jedno danie mięsne – 190g/os (z możliwością zamiany na danie bezmięsne)
· do wyboru (dodatki skrobiowe – 200g/os): kasza, ziemniaki, ryż 
· warzywa gotowane lub grillowane lub zestaw surówek sezonowych – 150g/os
· kompot lub sok, woda – 300 ml/os
· gorąca kawa i herbata (różne do wyboru), śmietanka do kawy, cukier, cytryna
· deser – 150 g/os
Kolacje zgodnie ze standardową ofertą hotelu
zawierają MINIMUM:
· 2 dania na ciepło (np. typu boeuf Strogonow i wegetariańskie) – 200g/os
· wybór pieczywa
· przekąski zimne – wybór wędlin, serów
· sałaty ze świeżych warzyw, sałatki
· deser
· gorąca kawa i herbata (różne do wyboru), soki, woda, śmietanka do kawy, cukier, cytryna
