/pieczatka zamawiajacego/

USZCZEGOLOWIENIE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Zal. nr 2.

Eap-2412/19/20/M

Dostawa roznych produktow spozywczych - powtorzenie

Nabial
L.p. | Nazwa Cechy produktu Wielkos¢ Jednostka | Ilos¢
produktu opakowania | miary (jednostek
miary)
1 2 3 4 5 6
1 Jogurt Zawierajacy zywe ok. 150 ml I 350
naturalny kultury bakterii
jogurtowych
2 Jogurt Zawierajacy zywe ok. 150 ml I 140
owocowy Kultury bakterii
jogurtowych
3 Kefir Bardzo $wiezy, 1,5- kubki- 200 | 175
2% thuszczu, w ml
kubkach ok. 200 ml.
4 Kefir Bardzo $wiezy, 2% kubek 1 1. I 160
tluszczu, w kubkach
1000 ml.
5 Masto Ekstra w kostkach, kostka 200g | kg 500
200g — bez
dodatkow thuszczow
roslinnych, §wieze,
smak i zapach
charakterystyczny
dla masta, zawartos¢
thuszczu 82%
6 Masto Zawartos¢ thuszczu 200-250¢g kg 7
klarowane | 99,8-99,9%
7 Maslanka Swieza, kubek 11 | 175
naturalna smaczna,1,5- 2%
thuszczu




Mleko

1,5-2% tluszczu,
pasteryzowane,
homogenizowane,
Swieze

1-51

5200

Mleko

UHT, 1,5-2%
ttuszczu.

1-51

300

10

Ser topiony

Kremowy — fagodny
,w porcjach 50 -
100g, pakowany w
folig, ksztalt
prostokatny, z
szynka, z ziotami,
ementaler, gouda,
edamski

50-100g

kg

150

11

Ser topiony

Kremowy — fagodny
,w porcjach 17,5¢,
pakowany w folie,
ksztatt trojkatny lub
prostokatny z
szynka, z ziotami,
kremowy

140g

kg

30

12

Ser zotty
salami

Dobrze krojacy sig,
salami, tagodny w
smaku, ksztalt
zblizony do walca o
srednicy nie
wiekszej niz 13 cm,
bez dodatku prod.
oslinnych

1-15 kg

kg

20

13

Serek
ziarnisty

serek granulowany
ze Smietanka.

Zawarto$c¢ tluszczu-
3-5%

500g.

kg

300

14

Smietana

18% ttuszczu,
homogenizowana,
Swieza, bez dodatku
skrobi

500-1000 ml

650

15

Smietanka

18% ttuszczu, stodka
homogenizowana,
lub UHT

500-1000 ml

40

16

Thuszcz
roslinny do
smarowania

Wysokogatunkowy,
miekki, nie
zawierajaca
izomerow trans.

kubek-500g

kg

200




17

Twarog Pottlusty, w kostki kg 600
kostkach ok. 300 g., | ok.300g
w opakowaniach
foliowych,
hermetycznie
zamkniety, §wiezy,
niekwasny, z matg
ilo$cig serwatki

18

Twarog serek ziarnisty chudy | 300-1000g kg 150
sypki lub pottlusty

Uwagi do przetargu

Uwagi do przetargu

1. Za prawidtowos¢ regut w arkuszu kalkulacyjnym odpowiada sktadajacy oferte.
2. Wszyscy dostawcy powinni ztozy¢ w ofercie dane do sktadania zaméwien i reklamacji

3. Wszystkie towary powinny by¢ dostarczane do magazynu. Sktadajgcy oferte powinien
zapoznac sie z rozlokowaniem poszczegoélnych magazynow i ich specyfikacjg. Do dyspozyciji
Dostawcéw jest wozek platformowy.

4. Dostawca, ktory sktada oferte musi mie¢ wdrozony system HACCP, lub (jesli Ustawodawca
nie natozyt obowigzku wdrozenia systemu HACCP) CCP (dobra praktyka produkcyjna) i na

zgdanie Zamawiajgcego, udostepnia¢ dokumenty systemu jakosci dotyczace bezpieczenstwa

i jakosci dostarczanych towarow.

5. Karty opisu produktéw powinny by¢ ztozone wraz z ofertg. W przypadku pozostatych pakietéw

powinny by¢ dostarczone niezwtocznie po wezwaniu przez Zamawiajgcego w terminie nie
przekraczajgcym 7 dni od wezwania drogg telefoniczng lub elektroniczna.

6. Zamawiajgcy zwraca uwage, ze dostarczany towar powinien by¢ doktadnie i czytelnie
opisany w jezyku polskim (na etykiecie) co do sktadu,terminu przydatnos$ci do spozycia, kraju
pochodzenia, importera itp.

7. Dostawca wyraza zgode na przeprowadzenie szczegotowych badan laboratoryjnych (w
laboratorium Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, lub innym laboratorium o udakomentSowanym
systemie jakosci , zatwierdzonym przez Panstwowg Inspekcje Sanitarng) potwierdzajgcych
zgodnos¢ oferowanych produktéw z deklaracjg Dostawcy (wymaganiami w przetargu), a w
przypadku stwierdzenia niezgodnosci pokrycie petnych kosztéw tego badania.

8. Waga towarow to waga netto-bez opakowania, bez dodanej wody

Oswiadczenia/Zaswiadczenia:

Dostawcy zobowigzani sg do ztozenia oswiadczenia, Ze:

1. wszystkie srodki transportu, stuzgce do przywozenia srodkéw spozywczych dla
Zamawiajgcego, sg dopuszczone do przewozu srodkéw spozywczych lub posiadajg
protokot kontroli stacji sanitarno-epidemiologicznej i na wezwanie Zamawiajgcego taki
dokument winien by¢ okazany.



2. wszystkie opakowania stosowane przez Dostawce majg wymagane atesty do kontaktu z
zywnoscia.

3. Dostawcy powinni ztozy¢ oswiadczenia, ze majg wdrozony system jakosci (HACCP,
CCP).

4. Kazdy Dostawca i producent zywnosci musi podlega¢ kontroli Inspekcji Sanitarnej. Na
potwierdzenie tego powinien przedtozyé wraz ze skladaniem oferty decyzje Inspekcji
Sanitarnej o zatwierdzeniu zaktadu o spetnieniu warunkéw do prowadzenia dziatalnosci w
zakresie, na jaki Dostawca zawiera umowe z Zamawiajgcym. Jesli Dostawca podlega
kontroli organu weterynaryjnego, to powinien ztozy¢ wpis do rejestru zaktadéw
podlegajgcych nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej, nadanie numeru weterynaryjnego.
(Rozporzadzenie WE 853/2004 art.5 ust.2/)

Dostawy towarow:

1. Nabial- w nastepny dzien po zlozeniu zamdwienia, najcz¢sciej w poniedziatki,
srody, piatki w godzinach 7:40-9:00

Godziny dostaw mogg by¢ zmienione po wczesniejszym uzgodnieniu w formie pisemne;j

Transport produktéw spozywczych musi odbywac sie we wtasciwych warunkach, specyficznych
dla poszczegodlnych produktow, tak by zabezpieczy¢ je przed pogorszeniem jakosci i utraty wartosci
odzywczych.

Kolbuszowa 02.09.2020r. Dyrektor SP ZOZ Kolbuszowa
Zbigniew Strzelczyk

Podpis osoby uprawnionej



