/pieczatka zamawiajacego/

Zal. nr 2.

Eap-2412/8/22/M

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdéwienia jest: dostawa réznych produktow spozywczych w 10
Pakietach do magazynu spozywczego Dzialu Zywienia na terenie Szpitala Powiatowego

w Kolbuszowej.

Pakiet 1 - Pieczywo

L.p. | Nazwa produktu

Cechy produktu

Wielkos¢é
sztuki

Jednostka
miary

llos¢ (jednostek
miary)

1 2

&

4

5

6

Buitka tarta

Drobna, nadajgca sie do panierowania
wyprodukowana z pieczywa pszennego
upieczonego na ten cel (nie ze zwrotu pieczywa
ze sklepdw). Czysta, bez maku, kminku i innych
dodatkow.

500g

Kg

132

Chleb mieszany

Bez konserwantéw, bez polepszaczy, dobrze
wypieczony, skérka przylegajgca do miekiszu,
bez peknigé, barwa ciemno ztota. Z maki typ 750-
pszenna i zytnia 720, na naturalnym zakwasie,
dopuszczalny dodatek drozdzy piekarskich.
Migkisz o rownomiernym zabarwieniu, suchy w
dotyku sprezysty, nie kruszgcy sie. Ksztait
zblizony do sze$cianu- rGwnomiernie wyrosniety
na catej dlugosci, tworzacy zblizonej do siebie
wielkosci kromki na catej dtugosci pieczywa.
Wypiek prostokatnej formie ok. 23/10/10,5-12 cm.
pozbawiony pietek. Rdznica pomiedzy najnizszg
a najwyzszg kromka nie powinna przekraczac 1,5
cm, a ilo$¢ kromek mniejszych nie powinna
przekracza¢ 35% Migkisz po lekkim nacisnigciu
powinien wroci¢ do stanu pierwotnego. Kromki
bez trudu oddzielajgce sie od siebie, pakowany,
krojony.

600g

Kg

5068




Bez konserwantéw, bez polepszaczy, dobrze
wypieczony, skorka przylegajgca do miekiszu,
bez peknigé, barwa ciemno ziota, dobrze
upieczony, z maki pszennej graham-typ1850
(30%) i 750 (25%) i maki zytniej (naturalny
zakwas zytni), dopuszczalny dodatek drozdzy
piekarskich. Migkisz o rGwnomiernym
zabarwieniu, widoczne otreby, suchy w dotyku
sprezysty, nie kruszacy sie. Ksztatt zblizony do
szescianu- rownomiernie wyrosniety na catej
Chleb graham dtugosci, tworzgcy zblizonej do siebie wielkosci 700g Kg 7038

kromki na catej dtugosci pieczywa. Wypiek
prostokatnej formie ok. 23/10/10,5-12 cm.
pozbawiony pietek. R6znica pomigedzy najnizszg
a najwyzszg kromka nie powinna przekraczac 1,5
cm, a ilo$¢ kromek mniejszych nie powinna
przekracza¢ 35%. Migkisz po lekkim nacisnieciu
powinien wréci¢ do stanu pierwotnego. Kromki
bez trudu oddzielajgce sig¢ od siebie. pakowany,
krojony.

Bez polepszaczy, dobrze wypieczona, krojona,
pakowana, z maki typ 550 (62%). Migkisz o
réwnomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku
sprezysty, nie kruszacy sie. Ksztatt zblizony do
sze$cianu- rownomiernie wyrosniety na catej
diugosci, tworzacy zblizonej do siebie wielkosci
kromki na catej dlugosci pieczywa. Wypiek
prostokatnej formie ok. 23/10/10,5-12 cm.
pozbawiony pietek. R6znica pomiedzy najnizszg
Chleb pszenny a najwyzsza kromka nie powinna przekraczaé¢ 1,5 | 9009 Kg 924
cm, a ilos¢ kromek mniejszych nie powinna
przekraczac 35% . Miekisz po lekkim nacisnigciu
powinien wroci¢ do stanu pierwotnego. Kromki
bez trudu oddzielajgce sie od siebie. pakowany,
krojony.

Sprezysty, pulchny, $wiezy z nadzieniem o
smaku rézanym, smazony na swiezym ttuszczu.

Paczek 80g szt 60

swieze
100-
500g

Drozdze piekarskie

Kg 6

Nie dopuszcza si¢ stosowania: gotowych kwasow piekarskich, srodkéw zakwaszajacych na bazie
kwasu piekarskiego i innych srodkow zakwaszajacych, preparatdéw chemicznych w celu intensyfikacji
procesu fermentacji.

W sktadzie pieczywa nie dopuszcza si¢ obecnosci polepszaczy chemicznych, konserwantow,
preparatow aromatycznych, wzmacniaczy smaku i substancji barwigcych réznego pochodzenia.

PAKIET 2 - Makarony

Wielkos¢ | Jednostka | llos¢ (jednostek

L.p. Nazwa produktu Cechy produktu opakowania miary miary)




Rézne ksztatty: muszelki,
kolanka, swiderki, nitki, tazanki i
inne- nie rozklejajacy sie w
czasie gotowania, po

1 Makaron razowy . . 500-1000g kg 600
ugotowaniu zachowujgcy
wiasciwy ksztaft, 4 jajeczny
Rézne ksztatty: muszelki,
kolanka, swiderki, nitki, fazanki i
inne- nie rozklejajacy sie w
2 | Makaron czasie gotowania, po 500- kg 500
ugotowaniu zachowujgcy 1000g
wiasciwy ksztatt, 4 jajeczny
PAKIET 3 -Jajka
L.p. Nazwa Cechy produktu Wielkos¢ | Jednos llos¢
produktu opakowania tka (jednostek
miary miary)
1 2 3 4 5 6
1|Jajka Swieze, $rednia wielko$¢ 66g, pochodzgce z | 10-30 szt. kg 1600
chowu klatkowego, bez peknieé, bez
zabrudzen
Ferma wolna od salmonelli, ferma
zabezpieczona przed ptasig grypa.
Transport-chtodnia
Pakiet 4 — Mieso i wedliny drobiowe
Nazwa bl Jednostka llose
L.p. duktu Cechy produktu opakowania/ mia (jednostek
produ sztuki ry miary)
1 2 3 4 5 6
Filet Element obejmujgcy miesien piersiowy
etz bez skéry, bez kosci, chrzastek i
1| kurczaka y 2 Opakowanie kg 890
e ok. 1kg
Swiezy




100 g kietbasy wyprodukowana ze 120

g miesa indyczego Ksztatt zblizony do Pakowane
Kielbasa walca o $rednicy ok. 5,5-10 cm. Wart. w
odz. w 100 g: 110 kcal., T-nie wiecej atmoswerze
sucha y ? L . kg 190
drobiowa niz 2 g., B-nie mniej niz 22g Produkt ochronnej,
bezglutenowy. lub
prézniowo
Tuszka z kurczaka z szyja, po odcieciu
ndg, piersi, skrzydet. Ciecia wykonane .
Korpusy z W stawach Opakowanie kg 465
kurczaka ok. 1kg
Mieso powstate w wyniku usunigcia z
Mieso uda indyczego skory, kosci udowej i )
udowe z chrzastki, oraz doczyszczenie z OpaiI:o;AI/(anle kg 250
indyka warstwy ttuszczu podskérnego. OK. 1kg
Mieso powstate w wyniku usunigcia z
Mieso uda kurczaka skory, kosci udowej i )
udowe z chrzastki, oraz doczyszczenie z Opall(o%l\ll(ame kg 1600
kurczaka warstwy tluszczu podskornego. OK. 1kg
Element obejmujgcy kos¢ udowa,
Noga z plszczelgwa i s_trzlailfo_wa wraz z Opakowanie
kurczaka przylegajgcymi miesniami i skorg ok. 1k kg 190
Swieza waga sztuki 230-260g - 149
Wysokiej jakosci klasyczne parowki bez
ostonek wytwarzane wytgcznie z miesa
z drobiowego, bez dodatku miesa i Pakowane
ttuszczu wieprzowego, bez miesa W
Parowki z oddzielanego mechanicznie atmosferze
fileta (Opakowanie do 1,1kg.)Wart. odz. w ochronnei kg 370
drobiowego | 100 g: 208kcal., T-nie wiecej niz 16,54, lub )
B-nie mniej niz 12,99 A
prozniowo
Wytwarzana z wysokiej jakosci fileta
kurczaka (90% lub wiecej). Zawartosé
w 100g: tuszcz do 3g, biatka co
najmniej 18g). Forma batonu o bokach | Pakowane
Szynka ok. 10x10 cm., lub walca o $rednicy ok. w
delikatesowa | 10 cm Wart. odz. w 100 g: Delikatna w | atmosferze | 1300
z fileta smaku, konsystencja zwarta, dajgca sie | ochronnej,
drobiowego | fatwo kroi¢ na cienkie plastry. Produkt lub
bezglutenowy prozniowo
. Swieza o swoistym zapachu i ciemno )
Watrébka | czerwonej barwie, bez jasnych plam Opakowanie kg 400

drobiowa

ok. 1kg




Uwagal:

Elementy z kurczaka i indyka powinny by¢ klasy A prawidtowo wykrwawione i ociekniete,

bez przebarwien i uszkodzern mechanicznych oraz bez resztek upierzenia.

Powierzchnia moze by¢ wilgotna. Elementy wtasciwie umiesnione,

nie dopuszcza sie miesni i skory nie zwigzanych ze sobg; linie ciecia réwne,

gtadkie; dopuszcza sie niewielkie naciecia skory i miesni przy krawedziach ciecia.

Barwa naturalna charakterystyczna dla skéry i miesni i danego gatunku drobiu;

nie dopuszcza sie wylewdw krwawych w miesniach.

PAKIET 5— Woda zrédlana

L.p. Nazwa produktu Cechy produktu Wielkosé Jednos llos¢
opakowania tka (jednostek
miary miary)
1 2 3 4 5 6
1 Woda zrédlana niegazowana 5-10I l. 1000
Pakiet 6 — Produkty mrozone
- oz llos¢
L.p. Nazwa produktu Cechy produktu Wlelkosc_ Jedr!ostka (jednostek
opakowania miary .
miary)
1 2 3 4 5 6
Hortex, lub réwnowazny- Rézyczki zwarte, nie
kruszgce sie z niewielkg czescig todygi
1 | Brokuty mrozone Niedopuszczalne luzne granulki lodu/$niegu 0,4-3 kg Kg 210
Hortex, lub rownowazny- cieta, po ugotowaniu
pozostaje jedrna, strgki bez wybrzuszen
wskazujgcych na nadmierne wyksztatcenie
nasion. Niedopuszczalne luzne granulki
Fasolka lodu/$niegu
2 | szparagowa 0,4-3 kg kg 320
zielona i zotta




Kalafior

Hortex, lub réwnowazny- Rézyczki czyste,
zdrowe, zwarte, dopuszczalna niewielka
czes¢ todygi -do 1 cm od rézyczki
Niedopuszczalne luzne granulki lodu/$niegu

0,4-3 kg

Kg

215

Marchewka-
kostka

Hortex, lub réwnowazny- niedopuszczalna
jest zawarto$¢ marchwi z przebarwieniami.
Niedopuszczalne luzne granulki lodu/$niegu

0,4-3 kg

Kg

100

Mieszanka
warzywna
wielosktadnikowa

Hortex, lub réwnowazny -w zmiennych
proporcjach: kalafior (widoczne rézyczki),
fasolka szparagowa (cieta-1,5 3 cm) zielona,
marchewka (kostka lub plastry), brukselka
(cata), groszek (caly). Zawarte warzywa
powinny by¢ jakosci odpowiadajgcej opisowi
pojedynczych warzyw

Niedopuszczalne luzne granulki lodu/$niegu

0,4-3 kg

Kg

300

Szpinak

Hortex, lub réwnowazny- Caty li$¢, bez
todyzki, barwa zywo zielona, wtasciwa dla
mtodych roslin. Niedopuszczalne luzne
granulki lodu/$niegu

0,40-3 kg

Kg

55

Truskawka

Hortex, lub rbwnowazny- Barwa czerwona,
jednolita na catym przekroju. wtasciwa dla
truskawki. Niedopuszczalne luzne granulki
lodu/$niegi

0,4-3 kg

Kg

240

Wioszczyzna-
paski

Hortex, lub réwnowazny- Sktad: marchew,
seler, piertuszka, por w zmiennych
proporcjach. Niedopuszczalne luzne granulki
lodu/$niegu

0,4-3 kg

Kg

75

Mieszanka
kompotowa

W sktadzie: porzeczka czarna, wisnia, aronia,
porzeczka czerwona, truskawka- w
zmiennych proporcjach

0,4-3 kg

Kg

1600

10

Filet z miruny
patagonskiej-
kostka

Kostki ciete z fileta, bez osci, bez
dodatkéw zwigzku fosforu,
Zawartos¢ glazury do 8%. Mieso
dobrze sprasowane, po obrébce
termicznej pozostajgce zwarte,
jedrne. Wielkos$¢ kostki 100-110g.
Produkt gteboko mrozony
glazurowany. Sktad: Miruna
patagonska filet 92%, woda8%

<10 kg

Kg

750




Do produkcji mrozonek powinny by¢ uzyte produkty najwyzszej jakosci, w partiach jednolitych

odmianowo, o dojrzatosci konsumpcyjnej, §wiezych, jedrnych, mozliwie wyréwnanych pod wzgledem
wielkosci, o intensywnej zywej barwie charakterystycznej dla rodzaju surowca, zdrowych, bez

uszkodzen mechanicznych, obcych zapachdéw i posmakdéw. Niedopuszezalna jest zawarto$é produktow
z uszkodzeniami chorobowymi (nadgnite, splesniate, przebarwione), w niecodpowiednim stopniu

dojrzatos$ci (niedojrzate i przejrzale), z uszkodzeniami mechanicznymi, z zanieczyszczeniami. Po

zamrozeniu warzywa powinny pozostawac sypkie. Dopuszczalny jest niewielki szron wynikajacy z
technologii produkcji. Niedopuszczalna jest zawarto$¢ wolnego $niegu lub lodu. Produkty powinny
by¢ suszone przed mrozeniem.

Zapis "w zmiennych proporcjach" zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1169/2011, zat. VIL.

Pakiet 7 — Nabial

naturalna

. ana llosé
L.p. S EELE Cechy produktu Wlelkosc_ Jedr!ostka (jednostek
produktu opakowania miary n
miary)
1 2 3 4 5 6
Zawierajgcy zywe kultury bakterii jogurtowych
Jogurt
1[99 ok. 150 ml | 1010
naturalny
Zawierajgcy zywe kultury bakterii jogurtowych
o | Jogurt ok. 150 ml| | 320
owocowy
Bardzo $wiezy,1,5- 2% ttuszczu, w kubkach ok. 200 ml.
' kubki- 200
3 | Kefir I 10
ml
Bardzo $wiezy, 2% tluszczu, w kubkach 1000 ml.
4 | Kefir kubek 1 1. I 630
Ekstra w kostkach, 200g — bez dodatkéw tluszczow
roslinnych, Swieze, smak i zapach charakterystyczny dla
masta, zawarto$¢ tluszczu 82% kostk
ostka
5 | Masto k 900
200g 9
Zawartos¢ ttuszczu 99,8-99,9%
Masto
6 200-250g kg 25
klarowane
Swieza, smaczna,1,5- 2% ttuszczu
Maslank
7| Vasianka kubek 1l | 310




1,5-2% ttuszczu, pasteryzowane, homogenizowane, $wieze

8 | Mleko 1-51 I 9750
UHT, 1,5-2% tluszczu.
9| Mleko 1-5l I 1200
Kremowy — tagodny ,w porcjach 50 - 100g, pakowany w folig, ksztatt
prostokatny, z szynka, z ziotami, ementaler, gouda, edamski
Ser
10 | > 50-100g kg 280
topiony
Kremowy — tagodny ,w porcjach 17,5g, pakowany w folig, ksztatt
tréjkatny lub prostokatny z szynka, z ziotami, kremowy
Ser
1120 140g kg 10
topiony
Dobrze krojacy sie, salami, tagodny w smaku, ksztatt zblizony do
walca o $rednicy nie wigkszej niz 13 cm, bez dodatku prod.
roslinnych
Ser z6tt
12 iy 1,20 kg kg 40
salami
18% ttluszczu, homogenizowana, $wieza, bez dodatku skrobi
o 500-1000
13 | Smietana I 1350
ml
18% ttuszczu, stodka homogenizowana, lub UHT
o 500-1000
14 | Smietanka I 125
ml
Wysokogatunkowy, migkki, nie zawierajgca izomeréw trans.
Ttuszcz
15 | roslinny do kubek-500g kg 365
smarowania
Potttusty, w kostkach ok. 300 g., w opakowaniach foliowych,
hermetycznie zamkniety, Swiezy, niekwasny, z matg iloscig kostKi
16 | Twaré serwatki k 1100
9 ok.300g 9
serek ziarnisty chudy lub potttusty
Tward 300-
17 o9 kg 350
sypki 1000g




Pakiet 8 — Produkty ogolnospozyweze

Wielkosé

Jednostka

llosé

L.p. Nazwa produktu Cechy produktu opakowania miary (je;?:;t)ek

1 2 3 4 5 6
Aromatyczna, czysty lis¢-bez todygi,
opakowanie zabezpieczajgce przed utratg
aromatu. Producent posiada certyfikat

1| Bazylia BRC/IFS 10g szt. 100
Chrupki w ksztatcie pateczek-
wielozbozowe (zyto, pszenica, owies,
jeczmien, kukurydza, amarantus), bez

2 | Btonnik-ptatki dodatku cukru-zawartos¢ btonnika nie ok. 400g kg. 35
mniejsza niz 15g w 100 g, chrupigce,
miekkie.
Winiary lub réwnowazny -bez cukru, dobrze
zageszczajgcy, o zrownowazonym smaku i

2 riS aromacie. Wydajnos¢ 1 szt./ 0,51 mleka
3| Budyn-rozne 359 szt. 2
smaki

Ostry w smaku, niezbyt zakwaszony, jasna, jednolita
barwa, np.. Frutico

4 | Chrzan tarty 290g szt. 250
Ziarna zdrowe, duze

5| Ciecierzyca 500-100 g kg. 150
Bialy, krysztat

6 | Cukier 1000g kg. 2300
Sypki-nie zbrylony

7 | Cukier puder 500g kg. 3

8 | Cukier waniliowy 329 szt. 200
aromatyczny, opakowanie
zabezpieczajgce przed utratg aromatu.
P i fikat BRC/IF

9| cynamon roducent posiada certyfikat BRC/IFS 20g szt 30




Jagar lub réwnowazny- niskostodzony, 100 g

Dzem sporzadzone z 35 g lub wiecej owocow.
10 | niskostodzony 25¢g kg. 43
truskawkowy
Ziarna bardzo duze, zdrowe, ziarna bez pekniec¢ i
Fasola sucha mechanicznych uszkodzen.
M jag tyczkowy" 500g kg. 50
tuskany, ziarna zdrowe, czyste
12 | Groch suchy 500g kg. 35
Smaczny, o tadnej barwie, zwarte, nierozpadajgce
Groszek sie ziarna. Puszka z otwieraczem
13] 400g kg. 200
onserwowy
podgrzybek
14 | Grzyby suszone ok50g kg. 1,5
Golden assam granulowana, indyjska- lub
rébwnowazna- o intensywnej barwie, bez obcych
15 | Herbata aromatow. 100g kg. 75
Przyprawa warzywna do zup, potraw
miesnych i ryb- - w sktadzie sél, warzywa
suszone nie mniej niz 15,2 %, smak i 500-
16 | Jarzynka zapach zréwnowazony. 1000g kg. 95
Gorzkie, ciemne, bez dodatku cukru
17 | Kakao 100-200g kg. 1
Czysta, preparowana, o skroconym czasie
18 | Kasza gryczana | 9°oWana 400-500g |  kg. 100
Czysta, preparowana, o skréconym czasie
. gotowania
19 | Kasza jaglana 400-500g kg. 110
Srednia i drobna, mazurska, wiejska
o0 | Kasza ok.500g | kg. 500
jeczmienna
Peczak
91 |Kasza ok.500g | kg. 50
jeczmienna
Btyskawiczna
22 | Kasza manna 400-500g kg. 180
z owocami, btyskawiczna, do
przygotowawania z letnig wodg
23 Kgszka mleczno- 230g k. 45
ryzowa
24 | Kawa zbozowa Rozpuszezalna 150g kg. 10




tagodny, nie mniej niz 55% przecieru pomidorowego

25| Keczup w skiadzie ok.500g kg. 310
Winiary, Gelwe lub réwnowazny- bez cukru, dobrze
zageszc_zajacy, o zrf')’wnowaZonym smak_uli _
26 | Kisiel aromacie. Wydajnosc¢ 1 szt./ 0,51 wody-wisniowy 359 szt. 25
btyskawiczny, do przygotowania z letnig
L woda
27 | Kleik ryzowy ok.170g kg. 20
opakowanie zabezpieczajgce przed utratg
aromatu. Producent posiada certyfikat
28 | Kminek BRC/IFS 20g. szt. 80
Krakus- lub réwnowazny- smaczny, intensywny, o
K trat tadnej buraczanej barwie i zréwnowazonym smaku,
29 oncentra nie tracgcy barwy w wysokiej temperaturze. 300 ml. 2
buraczany
30% o intensywnej barwie pomidoréw i wtasciwym
aromacie, bez konserwantow -
30 konc_entrat 800-1000 k. 370
pomidorowy g
Filet z makreli w sosie pomidorowym - zawarta
masa ryby stanowigca co najmniej 60% zawartosci.
31| konserwa rybna | W puszce z otwieraczem 170g kg. 13
Stodka, smaczna, nietwarda, jedrna, pakowana w
uszce z otwieraczem
32| ukurydza P 0k400g | kg. 180
onserwowa
33 | kwasek 20g szt. 30
cytrynowy
caty lis¢, aromatyczny w opakowaniu
zabezpieczajgcym przed utrata aromatu.
34 | lis¢ laurowy Producent posiada certyfikat BRC/IFS 79 szt. 125
aromatyczny, opakowanie
zabezpieczajgce przed utratg aromatu.
35 | Majeranek Producent posiada certyfikat BRC/IFS 8g szt. 130
tagodny w smaku, zawartos¢ ttuszczu- nie mniej niz
70%, zawartos$¢ zéttek jaj kurzych- nie mniej niz 7%
36 | Majonez 700- 350

900ml




Uniwersalna np. Szymanowska, Basia lub
réwnowazna, o dobrych wiasciwosciach
zageszczajgcych i odpowiednich parametrach typ
480

37 | Magka pszenna 1000g kg. 680
3g | Maka. 500g kg. 20
ziemniaczana
Do kiszenia zurku bez otrgb 500
39 | Mgka zytnia 1000g kg. 110
tagodna w smaku
40 | Musztarda 200g szt. 190
10%
41 | Ocet spirytusowy 500ml szt. 70
Global, lub réwnowazny- tagodne w smaku, twarde,
jedrne
42 kogorek 870g szt. 70
onserwowy
Uniwer_salny, rzepakowy, bezerukowy z pierwszego
43| Olej tioczenia 0,9-11. 500
Aromatyczne, opakowanie
zabezpieczajgce przed utratg aromatu.
44 | Oregano Producent posiada certyfikat BRC/IFS 10g szt. 25
45 | Otreby pszenne 150g kg. 30
46 | Otreby owsiane 150 kg. 0
o tadnym naturalnym czerwonym
zabarwieniu, opakowanie
zabezpieczajgce przed utratg aromatu,
oraz doptyw $wiatta. Producent posiada
certyfikat BRC/IFS
47 | Papryka mielona 20g szt. 170




Podlaski lub ro(wnowazny- zawarto$¢ migsa z
kurczat nie mniej niz 38%, bez dodatku innych

gatunkéw mies i pochodnych, smaczny, o fagodnym

smaku

48 | Pasztet drobiowy 195¢g kg. 150
Podlaski lub ro(wnowazny- zawarto$¢ migsa z
kurczat nie r_nnie_zj niz 38%, bez dodatku innych
49 | Pasztet drobiowy grant:ELlJ(ow migs i pochodnych, smaczny, o tagodnym 509 kg. 250
aromatyczny w opakowaniu
zabezpieczajgcym przed utratg aromatu.
50 | Pieprz naturalny | Producent posiada certyfikat BRC/IFS 20g szt. 500
aromatyczny w opakowaniu
zabezpieczajgcym przed utratg aromatu.
51 | Pieprz ziotowy | Producent posiada certyfikat BRC/IFS 20g szt. 650
i btyskawiczne
5 | Patki. y 400-500g| kg 210
jeczmienne
. . Gorskie 400-
53 | Ptatki owsiane 1000g kg. 120
btyskawiczne
54 | Platki ryzowe y 250-500g |  kg. 25
55 | Powidio 290g kg. 4
wieloowocowe
56 | Proszek do 30g szt, 30
pieczenia
Maggi lub réwnowazna -bez dodatku
karmelu, o wiasciwym dla przyprawy
aromacie i barwie.
57 | Preyprawa w 960g szt. 90
ptynie
Maggi lub réwnowazna -bez dodatku
karmelu, o wiasciwym dla przyprawy
P aromacie i barwie.
5g || Zyprawaw 021 szt. 10

ptynie




Przyprawa do bigosu i potraw z kapusty-Kamis lub
rébwnowazna- zréwnowazony smak i aromat,

Przyprawy opakowanie za_bezpiecza_jqce przed utratg aromatu.
59 | (mieszanki Producent posiada certyfikat BRC/IFS 20g szt. 50
przyprawowe)
Przyprawa do potraw z fasoli-Kamis lub
rébwnowazna- zréwnowazony smak i aromat,
Przyprawy opakowanie zabezpieczajgce przed utratg aromatu.
60 | (mieszanki Producent posiada certyfikat BRC/IFS 20g szt. 25
przyprawowe)
Przyprawa do ryb-Kamis lub réwnowazna-
zrébwnowazony smak i aromat, opakowanie
Prz_ypraWyl zabezpieczajgce przed utratg aromatu. Producent
61 | (mieszanki posiada certyfikat BRC/IFS 20g szt. 150
przyprawowe)
przyprawa do kurczaka-Kamis lub réwnowazna-
zrownowazony smak i aromat, opakowanie
62 Prz_ypraw&/. zabezpieczajace przed utratg aromatu. Producent 30 t 230
(mieszanki ) posiada certyfikat BRC/IFS g szt.
przyprawowe
przyprawa do zapiekanek-Kamis lub réwnowazna-
Przyprawy abespieasaipce preed irata aromat,. Producent
. . zabezpieczaj zed u u. u
63 | (mieszanki ) posiada certyfikat BRC/IFS 20g szt. 25
przyprawowe
64 | Rodzynki 100g kg. 0,2
wydajnosc¢ 9l.ze 180g. Producent posiada
65 | Rosot drobiowy | certyfikat BRC/IFS 180g kg. 50
wydajnosc¢ 9l.ze 180g. Producent posiada
66 | Rosot wotowy | certyfikat BRC/IFS 180g kg. 30
Dtugoziarnisty - waskie ziarna, ktére mierzg ok. 7
mm. Po ugotowaniu nie skleja sie - jest sypki,
67 Ry2 :%vg/:omiernie gotujgcy sie. Stopien tamania ponizej 1kg kg. 950
W saszetkach ok.. 100g
68 | Ryz 400-500g | kg. 1,2
. . . cate ziarno, czyste
69 | Siemie Iniane 500g kg. 9,5
Sok ze $wiezych pomidoréw, przecierowy,
. asteryzowany, bez konserwantow
70 | Sok pomidorowy | P2 eYZovaY 300ml L 280
o wydajnosci 100 ml z 10g, Winiary lub Knorr lub
réwnowazny- o zrownowazonym smaku, aromacie i
74 | 808 pieczeniowy \év::(é;/:li;vgj barwie. Producent posiada certyfikat 30g szt o5
ciemny/grzybowy
do mizerii, koperkowo-ziotowy -knorr lub
réwnowazna- o zrébwnowazonym smaku i aromacie.
Prod t posiad rtyfikat BRC/IFS
72 | Sos satatkowy rocucent posiada ceriynika 9g szt. 200




jodowana,

73| sol 1kg kg. 620
w skfadzie jabtko, gruszka, sliwka a w réownych
Susz owocowy proporcjach-owoce suszone wedzone 300-1000
74| T kg. 8
(wigilijny) g
75| Sliwka suszone | bez pestek 300-1000g | kg. 25
Tunczyk kawatki w_oleju roslinnym, z otwieraczem.
7 Tuhczyk- Masa po odsaczeniu 120g puszka ) ;
konserwa rybna 170g 9-
Aromatyczny, opakowanie zabezpieczone przed
. utratg aromatu. Producent posiada certyfikat
77 | Tymianek BRC/IFS 10g szt. 30
ryzowe bez dodatku innych zb6z
78 | Wafle ryzowe 100g kg. 1
Wysokozmineralizowana, ogdlna
zawartos¢ skfadnikéw mineralnych- co
. najmniej 1945mg/l, zawartos¢ dwutlenku
79 | Woda mineralna wegla— nie wie,cej niz 1500 mg/| 0,6l szt. 3600
Wysokozmineralizowana, ogdlna
zawartos¢ skfadnikéw mineralnych -co
. najmniej 1945mg/l, zawartos¢ dwutlenku
80 | Woda mineralna wegla- nie wiecej niz 1500 mg/! 1,51 szt. 3200
Sredniozmineralizowana niskosodowa
azowana i niegazowana
81| Woda mineralna g g 1,5l szt. 16000
ziarna cate, nie popekane, wlasciwy
aromat, opakowanie zabezpieczone
. . . przed utratg aromatu. Producent posiada
82 | Ziele angielskie certyfikat BRC/IFS 20g szt. 100
opakowanie zabezpieczone przed utratg
aromatu. Producent posiada certyfikat
BRC/IFS
g3 | £lota . 10g szt. 40
prowansalskie
. wieprzowa, wydajnos¢ 1 szt.-1l.
g4 | 2olatyna 25 g kg. 5

spozywcza




Pakiet 9 — Mieso i wedliny

L.p.

Nazwa
produktu

Cechy produktu

jednostka
masy

llosé

Boczek

wedzony, surowy
(nie parzony), bez
kosci, bez skory,
zawartosc soli nie
wiecej niz 4%.
Wart. odzywcza w
100g- 209 kcal, T-
nie wiecej niz
15,89, B-nie mnigj
niz 15,69

Kg

87

Kaszanka

Sporzadzona z
podrobdéw
wieprzowych,
kaszy jeczmiennej i
krwi spozywczej
wieprzowej,
Wartos¢ odzywcza
w 100g- 249 kcal,
T-nie wiecej niz
199, B-nie mniej
niz 13g

Kg

150

Kietbasa
swojska

Wieprzowa,
Srednio
rozdrobniona,
wedzona,
pieczona. Wartos¢
odzywcza w 100g-
T-nie wiecej niz
30g, B-nie mnie;j
niz 19g

Kg

10

Kietbasa
podwawelska

Wysokogatunkowa,
zawierajgca co
najmniej 84%
miesa
wieprzowego,
Srednio
rozdrobniona,
wedzona,
pieczona, srednica
ok. 3 cm Wart.
Odzywcza w 100g:
260kcal, T-nie
wiecej niz 23g, B-
nie mniej niz 129

kg

460




Mieso
szynkowe
wieprzowe

sSwieze,
pozbawione
Sciegien i thuszczu,
| klasa,
wyodrebniony
miesien
czterogtowy
(kulka), z mtodych
sztuk, bez dodatku
wody

Kg

260

Mieso
wieprzowe
do mielenia

z fopatki, swieze,
pozbawione
Sciegien i ttuszczu
srodmiesniowego,
zwarte, bez
wycieku ptynu, bez
dodatku wody

Kg

460

Salceson
swojski

Produkt podrobowy
wieprzowy grubo
rozdrobniony w
formie batonu.
Wartos¢ odzywcza:
T-nie wiecej
niz11g, B- nie
mniej niz16g

Kg

20

Schab
wieprzowy
bez kosci

miesien wyciety z
odcinka piersiowo-
ledzwiowego
pottuszy
wieprzowej,
Swiezy, z mtodych
sztuk, bez bton i
ttuszczu

Kg

100

Szynka
tradycyjnie
wedzona

Szynka tradycyjnie
wedzona, parzona.
Wartos¢ odzywcza:
B-nie mniej niz
229, T- nie wiecej
niz 4g

Kg

10

10

Stonina

Swieza, surowa,
bez skoéry

Kg

50

Pakiet 10 — Owoce, warzywa i ziemniakKi

L.p.

Nazwa
produktu

Cechy produktu

Wielkos¢
opakowania

Jednostka
miary

llos¢
(jednostek
miary)

2

3

4

5

6

Banan

Zdrowe, $wieze, bez przebarwien

kg

100




Buraki

zdrowe, czyste, $redniej wielkosci, smaczne,

<
2 czerwone stodkie, bez goryczy <15kg |Kg 2750
Cebula zdrowa, $redniej wielkosci, nie wyrosnieta, czysta <5kg Kg 410
3
4 Czosnek zdrowy, $redni-50g, aromatyczny, czysty <1kg Kg 33
I gatunek, deserowe, soczyste, winne., wielkos¢ :
: Jabtka sztuki 90-100g. 5-15kg | Kg 900
I gatunek, zdrowe, kwasne, przetworowe- ~
Jabtka wielko$¢ szt. Powyzej 130g. >15kg Kg 700
6
7 Kalafior zdrowy, fadny, $wiezy, 0,7 kg. kg 20
Kapusta Giowki $redniej wielkosci-ok. 2kg, zdrowe, dobrze K 1300
8 biata ubite, czyste 9
5:§lx£ia zdrowa, dobrze ubarwiona, ubita, czysta Kg 100
9
Kapusta dobrze ukiszona, bez dodatku innych kwaséw, bez wiaderko,
. marchwi, nie gorzka, np. sandomierska- worek 0,4-3 | Kg 430
kiszona opakowania do 3 kg kg
10
E:Eil:ﬁztl(aa O wadze-500-800g, zdrowa, $wieza, jedrna, czysta Kg 300
11
ZKIZIIDOGI’I;sk $wiezy, zdrowy, peczek 50g kg 125
12
13 Mandarynki | zdrowe, dojrzate, jedrne, czyste Kg 65
Marchew Soczysta, jedrna, dobrze ubarwiona, stodka, czysta 10-15kg | Kg 3600
14
Ogc')rek dobrze ukiszony, twardy, bez dodatku obcych v_vo(;erlé I5ub3 K 605
ki kwaséw, np. sandomierskie- opakowanie do 3 kg. | V'@4ro%> =3 | K9
iszony , Np p 9 kg
15
(S)vsl(:;lk zdrowy, jedrny, czysty Kg 500
16
Papryka Swieza, zdrowa, jedrna, czysta, miesista, dobrze K 37
17 | Czerwona wybarwiona g
18 Pieczarki Swieze, biate, zdrowe, $redniej wielkosci, czyste Kg 150
Eﬁg:;zm Zdrowa, $redniej wielkosci, jedrna, czysta < 5kg Kg 920
19
ZPiIeeItOr I:ZZka $wieza, tadna, zdrowa, czysta peczek 50g kg 90
20
. $wiezy, zdrowy, dobrze ubarwiony, aromatyczny,
Pomidor smaczny, czysty, wielko$¢ w zaleznosci od potrzeb Kg 1300
21
22 | Por zdrowe, fadne, czyste Kg 200
iﬂgssa O wadze-500-800g, zdrowa, $wieza, jedrna, czysta Kg 180

23




24

Satata
zielona

zdrowa, fadna, 200g. kg 190

25

Seler Sredniej wielkosci, zdrowy, czysty <5kg Kg 670

26

ziemniaki ugotowaniu, owalne lub okrggtoowalne z

zdrowe, jadalne, sSredniej wielkosci,
jednogatunkowe, smaczne, nie sypkie
po ugotowaniu, nie ciemniejgce po
Worek 15

h kg 13000
ptytkimi oczkami. 9

Uwagi do postepowania:

1.
2.
3.

10.

11.

Za prawidtowos$¢ regut w arkuszu kalkulacyjnym odpowiada sktadajacy oferte.
Wszyscy dostawcy powinni ztozy¢ w ofercie dane do skiadania zamoéwien i reklamacji

Wszystkie towary powinny byé dostarczane do magazynu. Skfadajgcy oferte powinien
zapoznac sie z rozlokowaniem poszczegoélnych magazynow i ich specyfikacjg. Do dyspozyciji
Dostawcéw jest wozek platformowy, ktéry Dostawca winien zdezynfekowa¢ kazdorazowo
przed uzyciem. Srodki do dezynfekcji sg dostepne w miejscu stacjonowania wozka.

Dostawca, ktéry sktada oferte musi mie¢ wdrozony system HACCP, lub (jesli Ustawodawca
nie natozyt obowigzku wdrozenia systemu HACCP) CCP (dobra praktyka produkcyjna) i na
zgdanie Zamawiajgcego, udostepnia¢ dokumenty systemu jakosci dotyczace bezpieczenstwa
i jakosci dostarczanych towarow.

Karty opisu produktéw w pakietach nr 1, 2, 4, 6, 7, 9 powinny by¢ ztozone wraz z ofertg. W
przypadku pozostatych pakietow powinny by¢ dostarczone niezwtocznie po wezwaniu przez
Zamawiajgcego w terminie nie przekraczajgcym 7 dni od wezwania drogg telefoniczng lub
elektroniczna.

Zamawiajgcy zwraca uwage, ze dostarczany towar powinien by¢ doktadnie i czytelnie
opisany w jezyku polskim (na etykiecie) co do sktadu ( w tym réwniez ilosci glazury w rybie
mrozonej), terminu przydatno$ci do spozycia, kraju pochodzenia, importera itp.

Dostawca wyraza zgode na przeprowadzenie szczegétowych badanh laboratoryjnych (w
laboratorium Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, lub innym laboratorium o udakoment5owanym
systemie jakosci , zatwierdzonym przez Panstwowg Inspekcje Sanitarng) potwierdzajgcych
zgodnos¢ oferowanych produktéw z deklaracjg Dostawcy (wymaganiami w przetargu), a w
przypadku stwierdzenia niezgodnosci pokrycie petnych kosztéw tego badania.

Waga towardéw to waga netto-bez opakowania, bez dodanej wody

W przypadku niewielkich rozbieznosci gramatury pomiedzy produktem oferowanym a
oczekiwanym nalezy w sposdb czytelny to oznaczy¢ przy skfadaniu oferty, tak by
Zamawiajgcy mogt sie ustosunkowac, czy jest to zmiana istotna, czy dopuszczalna. W takim
wypadku cene nalezy przeliczy¢ odpowiednio do wymaganej przez Zamawiajgcego gramatury
sztuki w formularzu cenowym.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wezwania Wykonawcy do ztozenia probek
asortymentu w danym Pakiecie, w przypadku gdy ztozony w ofercie opis techniczny produktu
bedzie budzit watpliwos¢ co do zgodnosci z wymaganym w OPZ.

Sktadajgcy oferte zobowigzany jest do zatagczenia certyfikatu BRC/IFS dla producenta
zywnosci — Pakiet 8

IFS Food jest standardem audytowania dostawcow/wytwércéw dla Handlowcéw Detalicznych i Hurtowych produktéw
spozywczych. Stuzy przede wszystkim celom ujednolicenia kontroli bezpieczenstwa zywnosci oraz poziomu jakoSci
producentow.

BRC — miedzynarodowy standard bezpieczeristwa zywnosci opracowany w 1998 roku przez British Retail Consortium
(Wielka Brytania).



Oswiadczenia/Zaswiadczenia:

Dostawcy zobowigzani sg do ztozenia oswiadczenia, ze:

1.

2.

wszystkie srodki transportu, stuzgce do przywozenia srodkéw spozywczych dla
Zamawiajgcego, sg dopuszczone do przewozu srodkéw spozywczych lub posiadajg
protokdét kontroli stacji sanitarno-epidemiologicznej i na wezwanie Zamawiajgcego taki
dokument winien by¢ okazany.

wszystkie opakowania stosowane przez Dostawce majg wymagane atesty do kontaktu z
Zywnoscig.

Dostawcy powinni ztozy¢ oswiadczenia, ze majg wdrozony system jakosci (HACCP,
CCP).

Kazdy Dostawca i producent zywnosci musi podlega¢ kontroli Inspekcji Sanitarnej. Na
potwierdzenie tego powinien przedtozyé wraz ze skladaniem oferty decyzje Inspekcii
Sanitarnej o zatwierdzeniu zaktadu o spetnieniu warunkéw do prowadzenia dziatalnosci w
zakresie, na jaki Dostawca zawiera umowe z Zamawiajgcym. Jesli Dostawca podlega
kontroli organu weterynaryjnego, to powinien ztozy¢ wpis do rejestru zaktadow
podlegajgcych nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej, nadanie numeru weterynaryjnego.
(Rozporzadzenie WE 853/2004 art.5 ust.2/)

Dostawy towarow:

1.

Pieczywo- w nastepny dzien po ztozeniu zamowienia bezposrednio do magazynu
podrecznego kuchni w dni powszednie w godzinach 6:00-6:15, oraz w razie nagtej
potrzeby w godzinach popotudniowych (12:00-12:30).

Zamowienie codzienne sktadane jest po sporzadzeniu asygnaty zywno$ciowej ok.
godz. 13-tej. W razie nagtej potrzeby zaméwienie sktadane jest w dniu dostawy w
godzinach 10:00-11:00, a realizacja jego powinna nastapi¢ najpdézniej do godziny
12:30. Gdy dostawa odbywa si¢ w dniu zamdéwienia dopuszcza si¢ dostarczenie
pieczywa o innej gramaturze.

Makarony- w drugi dzien po ztozeniu telefonicznego zamoéwienia do magazynu
produktow suchych w godzinach 10:00-13:00

Jaja- w nastepny dzien po ztozeniu zamowienia W godzinach 7:40-13:00

Dréb Swiezy- w nastgpny dzien po zloZeniu zamdwienia, w rozne powszednie dni
tygodnia w godzinach 7:40-9:00.

Warzywa i owoce mrozone- w nast¢pny dzien po ztozeniu zamdwienia,
najczesciej we wtorki i czwartki 7:40- 9:00

Ryby mrozone - w nastepny dzien zlozeniu zamdwienia, najczgsciej we wtorki 1
czwartki 7:40-9:00

Nabial- w nastgpny dzien po ztozeniu zamowienia, najczescie] w poniedziatki,
srody, piatki w godzinach 7:40-9:00

Ogolno-spozywcze- w nastepny dzien po ztozeniu zamowienia, najczesciej] w
czwartki do magazynu produktow suchych w godzinach 7:40-12:00

Mleko- w nastepny dzien po ztozeniu zamoéwienia, w dni powszednie w godzinach
7:40-9:00, bezposrednio do magazynu podrecznego kuchni.



10. Mieso i wedliny- w nastepny dzien po ztozeniu zamowienia, najczesciej w
poniedzialki, §rody, piatki w godzinach 7:40-:9:00

11. Warzywa, owoce, ziemniaki- w nast¢pny dzien po zlozeniu zamowienia,
najczesciej w poniedziatki, srody, piatki w godzinach 7:40-9:00 do magazynu
warzyw.

12. Dostawa wody zrodlanej- w godzing po ztozeniu zamdwienia, wyltacznie w
wypadku awarii w dostawie wody wodociggowej u Zamawiajgcego.

Godziny dostaw mogg by¢ zmienione po wczesniejszym uzgodnieniu w formie pisemnej

UWAGA!:

Transport produktéw spozywczych musi odbywac si¢ we wlasciwych warunkach,
specyficznych dla poszczegolnych produktow, tak by zabezpieczy¢ je przed pogorszeniem
jakosci i utraty warto$ci odzywczych.

Przy wyborze oferty najkorzystniejszej Zamawiajgcy zastosuje nastepujgce kryteria oceny ofert:

Kryterium Waga kryterium
Pkt.
Cena 100

Punkty za | kryterium ,,cena” zostang obliczone wedtug wzoru:

cena oferty najtanszej

X 100 = liczba punktéw

cena oferty badanej

Kolbuszowa 20.04.2022r. Dyrektor SP ZOZ Kolbuszowa
Zbigniew Strzelczyk

Podpis osoby uprawniongj



