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Il.  SPIS RYSUNKOW

LP. NUMER RYSUNKU TYTUL RYSUNKU
1 21009_PW_GIT_VE-DW-ZA-00-57010 RZUT INSTALACJI WENTYLACJI - PARTER
2 21009_PW_GIT_VE-DW-ZA-01-57020 RZUT INSTALACJI WENTYLACII - PIETRO
3 21009_PW_GIT_VE-DW-ZA-RF-57030 RZUT INSTALACJI WENTYLACII - DACH
4 21009_PW_GIT_VE-DW-ZA-RF-57040 RZUT DACHU | PRZEKROJ - TRAFOSTACJA
1. ZALACZNIKI
1. Oswiadczenia projektantow

2. Uprawnienia oraz przynaleznosci do izb projektantow




V.

CZESC OGOLNA
1. Dane ogodlne

1.1. Przedmiot opracowania

Przedmiotem opracowania jest Projekt Budowlany instalacji wentylacji mechanicznej, dla nowego
budynku Kuchni Centralnej Szpitala wojewddzkiego w Poznaniu oraz budynku Trafostacji wraz z
pomieszczeniem na odpady.

1.2. Podstawa opracowania

—  Projekt architektoniczno - budowlany
— Mapa do celéw projektowych
— Obowiagzujgce normy i przepisy

2. Inwestor
Szpital Wojewddzki w Poznaniu, ul. Juraszow 7-19, 60-479 Poznan

2.1. Lokalizacja inwestycji

Projektowana inwestycja znajduje sie w Poznaniu na obszarze dziatki nr 2/21 (obreb Golecin) przy ul.
Juraszow7-19.

3. Rodzaj i kategoria obiektéw budowlanych
Budynek techniczno-gospodarczy- VIII, XVII
4, Zakres opracowania

4.1. Zakresicel opracowania

W zakresie instalacji wentylacji mechanicznej projekt obejmuje wentylacje kuchni centralnej i wszystkich
pomieszczen przylegtych oraz czesc zapleczowg i biurowa.

W zakresie instalacji wentylacji mechanicznej dla budynku trafostacji, wentylacje pomieszczenia trafo.

5. Normy i przepisy

5.1. Normy i przepisy — instalacje wentylacji mechanicznej

Ustawa z dnia 7 lipca 1994r. Prawo budowlane (Dz. U.1994 Nr 89, poz. 414 z pdzniejszymi zmianami).

Ustawa z dnia 24 sierpnia 1991r o ochronie przeciwpozarowej (Dz. U. 1991 Nr 81, poz. 351, z pdzniejszymi
zmianami).

Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002r., w sprawie warunkow technicznych,
jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie wraz z pdzniejszymi zmianami.

Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 6 lutego 2003r., w sprawie bezpieczenstwa i higieny pracy
podczas wykonywania robét budowlanych (Dz. U. 2003 Nr 47, poz. 401).

Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 7 czerwca 2010r. w sprawie ochrony
przeciwpozarowej budynkdw, innych obiektéw budowlanych i terenéw (Dz. U. 2010 Nr 109, poz. 719).

Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 1 grudnia 1998r w sprawie bezpieczenstwa i
higieny pracy na stanowiskach wyposazonych w monitory ekranowe.

PN-B-02151-02:1987 Akustyka budowlana. Ochrona przed hatasem pomieszczen w budynkach.
Dopuszczalne wartosci poziomu dzwieku w pomieszczeniach.

PN-B-03420:1976 Wentylacja i klimatyzacja. Parametry obliczeniowe powietrza zewnetrznego.

PN-B-03421:1978 Wentylacja i klimatyzacja. Parametry obliczeniowe powietrza w pomieszczeniach
przeznaczonych do statego przebywania ludzi.



PN-B-03430:1983 oraz PN-B-03430:1983/Az3:2000 Wentylacja w budynkach mieszkalnych zamieszkania
zbiorowego i uzytecznosci publicznej. Wymagania.

PN-EN 1507:2007 Wentylacja budynkéw. Przewody wentylacyjne z blachy o przekroju prostokgtnym.
Wymagania dotyczace wytrzymatosci i szczelnosci.

PN-EN 12237:2005 Wentylacja budynkow. Sie¢ przewoddw. Wytrzymatosé i szczelnos¢ przewodéw z
blachy o przekroju kotowym.

PN-EN 12097:2007 Wentylacja budynkéw. Sieé¢ przewoddw. Wymagania dotyczgce elementéw sieci
przewodow utatwiajacych konserwacje systeméw przewodow.

PN-EN 1505:2001 Wentylacja budynkéw. Przewody proste i ksztattki wentylacyjne z blachy o przekroju
prostokatnym. Wymiary.

PN-EN 1506:2007 Wentylacja budynkéw. Przewody proste i ksztattki wentylacyjne z blachy o przekroju
kotowym. Wymiary.

PN-B-76002:1996 Wentylacja. Pofaczenia urzadzen, przewodow i ksztattek wentylacyjnych blaszanych
PN-EN 779:2005 Przeciwpytowe filtry powietrza do wentylacji ogdlnej. Wymagania, badania, oznaczanie.

»Warunki Techniczne Wykonania i Odbioru Instalacji Wentylacyjnych”. Zeszyt5 COBRTI INSTAL Warszawa
2002r.

Wytyczne ITB nr 378/2002 odnosnie zasad projektowania instalacji oddymiajgcych i zapobiegajgcych
zadymieniu klatek schodowych, przedsionkdw przeciwpozarowych i poziomych drég ewakuacyjnych.

PN-EN 12101-6 Systemy kontroli rozprzestrzeniania sie dymu i ciepta.



V.

Instalacja wentylacji

W budynku przewiduje sie wentylacje mechaniczng, nawiewno-wyciggowa, dla wszystkich pomieszczen.
Dla pomieszczen o rdoznych przeznaczeniach projektuje sie niezalezne uktady wentylacyjne. Urzadzenia
wentylacyjne projektuje sie w pomieszczeniu technicznym na najwyzszej kondygnacji i na dachu budynku.

1. Przyjete zatozenia projektowe

Parametry powietrza zewnetrznego wg PN-76/B-03420. Poznan potozony jest w | strefie klimatycznej dla
okresu lata i Il strefie dla okresu zimowego.

LATO: t =+32°C
ZIMA: t =-20°C

Instalacja wentylacji bedzie zasilata poszczegdlne pomieszczenia w budynku poprzez podziat na systemy
wentylacyjne wynikajace z réznych przeznaczen pomieszczen.

llosci powietrza oraz krotnosci wymian w poszczegdlnych pomieszczeniach zostanie przyjety zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

2. Proponowane krotnosci wymian dla poszczegdlnych grup pomieszczen.

Minimalna Minimalna ilos¢
Typ pomieszczenia krotnos¢ powietrza na
wymian osobe
Powierzchnia biurowa - 30m3/h/os
Szatnie 4 -
Jadalnia - 30m3/h/os
Komunikacja 0,5-1 -
100/50/30
Toalety
Prysznic/wc/pisuar
llos¢
Kuchnia ciepta powietrza wg -
technologii
llos¢é
Kuchnia dietetyczna powietrza wg -
technologii
Kuchnia zimna 2 -
Przygotowalnia wstepna 6 )
warzyw i owocow
Przygotowalnia produktow ) i
macznych
Przygotowalnia wtasciwa 4 i
warzyw i owocow
Przygotowalnia czysta migsa 3 -
Ekspedycja 2 -
Strefa dostaw 2 -
M
agazyny 5 i
Magazyny warzyw
6
okopowych




Zmywalnie

10

Pomieszczenie zwrotu

termoséw i naczyn 5 -
brudnych

Pomieszczenie  dezynfekcji 4 i
jaj

Pomieszczenia techniczne 0,5-1 -

Dopuszczalne poziomy natezenia dzwieku w poszczegdlnych pomieszczeniach zostanie przyjety zgodnie z

obowigzujgcymi przepisami.

3. Bilans powietrza

ZESTAWIENIE ILOSCI POWIETRZA

NR - POMIESZCZENIE - POW - \M'YSv KUB. - Km;ﬂgf Vwent__|ilosé oenis Vnaw. - wav AHU naw AHU wyw -

H H [m] [m3] [1/h] [m3/h] H [m3/h] | [m3/h] ] H
PARTER
LoD 1/1 |Rozdzielnia elektryczna 64 30 192 2 a8 40 40 N3 w3
L00 |1/2 |Strefa dostaw 1.5 25 288 0 29 50 10 N2
LOD 1/3 |Komunikacia 3.9 25 243 2 7 40 40 N2 w2
LOO 1/4 |Magazyn pieczywa 65 30 195 2 39 40 40 N2 W2
LoD 1/5 |Magazyn artykuldw suchych 10,3 30 s 2 62 70 70 N2 W2
LoD 1/6 |Kuchnia dietetyczna 1.6 30 M8 800 900
L00 |1/7 |Biuro dietetyczek 51 0 183 3 )| 1 40 40 N3 w3
L00  |1/8 |Biuro szefa kuchni 5.1 30 183 3 )| 1 40 40 N3 w3
LoD 1/9 |Biuro kierownika dziatu 5.1 30 153 3 )| 1 40 40 N3 w3
L00  |1/10 |Ekspedycia 15.5 28 415 2 7 90 90 N2 w2
LOD 1/12 | 2wywalnia termosdw 6.2 30 86 5 93 100 100 N2 Wazmyw

E:Jr;::;; 2enie 2wrohy temosdw I naczy 107 30 121 5 161 170 170 N2 Wamyw

oo |1/413
o0 [1/14 [2mywalnia 188 28 525 10 525 530 530 N2 Wamyw
LOD 1/15 | Aneksn czystych termosdw i naczyri 254 1] 762 2 152 0 160 N2 w2
LoD 1/16 |Magazyn opakowar 10.0 30 o0 2 60 60 60 N2 w2
LOD 1/17 |Magazyn sprzetu i naczyn kuchennych 106 30 na 2 B4 70 70 N2 W2
L00  [1/18|Magazyn dobowy 7. 30 22 ] 44 50 50 N2 w2
LOO 1/19 |Komera chlodnicza nabialu 63 30 189 2 3 40 40
L00  [1/20 |WC damskie 6.5 0 195 3 35 50 50 N2 WwWC
LoD [1/21 |WC damskie 65 0 185 3 35 50 50 N2 WwC
LOD 1/30 |Magazyn warzyw okopowych a7 0 262 6 157 160 160 N2 w2
LoD 1,29 |Komera chlodnicza warzyw i owocdw 10.9 30 26 2 E5 70 70
L00  [1/31 |Pomieszczenie dezynfekaiijaj 1.0 0 330 4 132 140 140 N2 w2
L00 1732 Przygotowalnia wstepna warzyw i owocow 15.4 28 431 & 259 260 260 N2 W2
LoD 1,33 | Przygotowalnia produktéw macznych 53 28 148 2 k'] 30 30 N2 WP
L00 1/24 Przygotowalnia wlasciwa warzyw i owocow 65 28 182 4 73 80 80 N2 WP
LO0 [ Komora chiodnicza migsa 124 30 vz 2 74 80 80
LOO 7 Komora mroZnicza miesa 59 3.0 17.7 2 35 40 40
LOO 8 Komora mroZnicza 7.5 30 237 2 47 50 50
LO0 9 Komora chlodnicza 82 30 246 2 49 50 50
LOO 1435 |Przygotowalnia czysta miesa 12,8 28 358 3 108 110 110 N2 WP
LOO 1,36 | Zmywalnia naczy’ kuchennych 186 28 521 10 511 530 530 N2 Wamyw1
L00  [1/37 |Kuchnia zimna 165 0 456 2 95 100 100 N2 WKZ
L00  [1/39 |Kuchnia ciepla 1350 7. 545.0 473 16000 16000 N1 W1
LOO /42 | Pomieszczenie porzadkowe 6.5 30 19.5 2 39 0 40 WwWC
L00  [1/43 |Komunikacia 470 0 1410 0 141 160 0 N2 w2
LOD 30 |Komora chiodnicza wyrobéw gatowych 8.2 30 246 2 43 50 50
PIETRO 1
LO1 2/6 |Komunikacia 52.2 3.0 1565 1 156 160 100 N3 W3
LO1 2/15 | Szatnia megska 133 3.0 3938 0 153 300 0 N3
L01 2/9 |Toaleta meska 167 3.0 50.0 6 250 0 300 WWC
L0 2/7 |Szatnia damska 214 3.0 64,1 0 256 400 0 N3
L0l 2/8 |Toaleta damska 206 3.0 618 ] 309 0 400 WWC
LO1 2/5 |Pom porzadkowe 45 3.0 148 4 59 60 60 N3 WWC
L1 2/3 |Pokdireferenta 126 3.0 379 2 7 2 80 80 N3 W3
L1 2/4 |Pokdj distetyczek 41 3.0 123 7 25 2 80 80 N3 w3
L1 2/17 |Jadalnia 303 3.0 50.9 6 182 16 580 580 N3 Wsoc
Lo 2/2 |techn 42 3.0 126 2 25 30 30 N3 w3
Lo 2/1 |techn 58 3.0 173 2 35 40 40 N3 w3




WYDATKI CENTRAL
AHU naw | AHUwyw | WYnaw | WVayw Przeznaczenia
[] [] [m3/h]| [m3/h] []
N1 Wi 16000 | 16000 |Kuchnia gldwna
N2 w2 2940 1140  |Kuchnia zaplecze - pozostate
N3 W3 1890 490  |Biuraiogdlne
Wzmyw 800 |Zmywalnie
WWC g00  |bazienki
Wsoc 580 |Pom.sogalne
Wzmywl 530 |Zmywalnia naczyn kuchennych
WP 220  |Przygotowalnie
WEZ 100 [Kuchnia zimna
0

4, Procesy uzdatniania powietrza w centralach.

Powietrze zewnetrzne w zaleznosci od aktualnych parametréw zewnetrznych i przeznaczenia
obstugiwanych pomieszczen, poddane bedzie odpowiedniej obrdbce: filtrowaniu, nagrzewaniu,
chtodzeniu i kierowane bedzie do elementéw nawiewnych.

Filtracja:

W projektowanych centralach obstugujgcych pomieszczenia przez instalacje wentylacji i klimatyzacji,
przewidziano filtracje powietrza:

Filtr wstepny G3 oraz filtr wtdrny F5, zlokalizowany w centrali nawiewnej,

Ponadto w zespotach z odzyskiem ciepta, powietrze wywiewane przed wejsciem do segmentu, w ktérym
nastepuje odzysk ciepta, oczyszczane bedzie na filtrach minimum F5.

Odzysk ciepta:
Dla systemdéw wentylacyjnych o wydajnosci minimum 500m3/h, projektuje sie odzysk ciepta za pomoca:

Krzyzowego/obrotowego wymiennika ciepta

Dla zespotdéw wyciggowych, w ktérych wystepuje ryzyko emisji substancji szkodliwych dla zdrowia oraz
dla niektorych wyciggdéw technologicznych, nie przewiduje sie odzyskiwania ciepta.

Ogrzewanie:
Zaprojektowano dwustopniowy podgrzew powietrza:

1 stopien - zapewnia krzyzowy, krzyzowo-przeciwpragdowy lub obrotowy zlokalizowany w centra-

2 stopien — pierwotne nagrzewnice wodne zlokalizowane w centrali - czynnikiem grzejnym jest woda z wezta
ciepta.

Chtodzenie:

Dla central klimatyzacyjnych przewiduje sie chtodzenie powietrza przy pomocy chtodnic freonowych
zamontowanych w centralach. Chtodnice zasilane bedg z agregatéow chtodniczych zlokalizowanych na
dachu budynku.

Wentylatory we wszystkich centralach bedg z napedem bezposrednim i wyposazone w falowniki.
5. Opis podstawowych systemow wentylacji i klimatyzacji.

Dla obiektu przewiduje sie zastosowanie wentylacji mechanicznej nawiewno-wywiewnej, rozdzielonej na
systemy obstugujace pomieszczenia o zblizonych wymaganiach higieniczno-sanitarnych. Urzgdzenia
wentylacyjne zlokalizowane bedg w maszynowniach na ostatnim pietrze budynku i na dachu budynku.
Dla pomieszczenia trafostacji, umieszczonej w wolnostojgcym budynku przewidziano wycigg. Dla
poszczegdlnych grup pomieszczen, proponuje sie nastepujgce rozwigzania instalacyjne:



e  System pomieszczen biurowych, komunikacji ogélnej, pomieszczenia ogodlne i techniczne

Lato: Temperatura nawiewu: 24°C
Wilgotnos$¢ wzgledna: niekontrolowana

Zima: Temperatura nawiewu: 20°C

Wilgotnos$¢ wzgledna: wynikowa

System wentylacji bedzie zapewniat higieniczng wymiane powietrza (30m3/os/h). Uktad wentylacji
pracuje na 100% powietrza Swiezego. Nawiew powietrza do pomieszczen bedzie realizowany w statej
ilosci. W godzinach nocnych planuje sie ograniczenie pracy centrali. Przewody z central wentylacyjnych
projektuje sie w wydzielonych szachtach, rozprowadzenie pod stropem.

Centrala nawiewno-wyciggowa— umieszczona w wentylatorni.
N3W3 — nawiew: 1850 m3/h, wyciag: 450 m3/h
Powietrze swieze, doprowadzone z dachu, powietrze wyrzutowe wyprowadzone nad dach.

e Jadalnia

Lato: Temperatura nawiewu: 24°C
Wilgotnos$¢ wzgledna: niekontrolowana
Zima: Temperatura nawiewu: 20°C
Wilgotnos$¢ wzgledna: wynikowa
Ukfad wentylacji bedzie pracowat na 100% powietrza swiezego.

System wentylacji i klimatyzacji bedzie zapewniat higieniczng wymiane powietrza. Nawiew powietrza do
pomieszczenia z systemu ogdlnego, bedzie realizowany o statej ilosci. Wycigg wentylatorem wyciggowym
dachowym. W godzinach nocnych planuje sie ograniczenie pracy wentylatora. Rozprowadzenie instalacji
pod stropem.

Wsoc - wycigg: 450 m3/h
e Szatnie
Lato: Temperatura nawiewu: 24°C
Wilgotnos¢ wzgledna: niekontrolowana
Zima: Temperatura nawiewu: 20°C
Wilgotnos$¢ wzgledna: wynikowa
Uktad wentylacji bedzie pracowat na 100% powietrza swiezego.

System wentylacji i klimatyzacji bedzie zapewniat higieniczng wymiane powietrza. Nawiew powietrza do
pomieszczenia z systemu ogdlnego, bedzie realizowany o statej ilosci. Wyciagg poprzez sgsiadujgce tazienki
wyciggowym dachowym. W godzinach nocnych planuje sie ograniczenie/wytgczenie pracy centrali.
Rozprowadzenie instalacji pod stropem.

e Kuchnia ciepta

Lato: Temperatura nawiewu: 16°C
Wilgotnos$¢ wzgledna: wynikowa
Zima: Temperatura nawiewu: 20°C
Wilgotnos¢ wzgledna: wynikowa
Uktad wentylacji bedzie pracowat na 100% powietrza Swiezego.

System wentylacji bedzie zapewniat wymiane powietrza wg technologii. Przewiduje sie cztery okapy
obstugiwane przez jedng centrale Ze wzgledu na zastosowanie zaawansowanych technologicznie okapdéw



bedzie mozna zastosowal odzysk ciepta w centrali. Rozprowadzenie instalacji pod stropem kuchni
wysokiej i zejscia spod stropu do odbioréw w okapach

Centrala nawiewno-wyciggowa — umieszczona w wentylatorni.

N1W1 — nawiew: 16000 m3/h, wycigg: 16000 m3/h

e Zaplecze kuchni/przygotowalnie/magazyny wraz z kuchnia zimna

Lato: Temperatura nawiewu: 24°C
Wilgotnos¢ wzgledna: niekontrolowana
Zima: Temperatura nawiewu: 20°C
Wilgotnos$¢ wzgledna: wynikowa
Uktad wentylacji bedzie pracowat na 100% powietrza Swiezego.

System wentylacji bedzie zapewniat higieniczng wymiane powietrza w oparciu o ilo$¢ wymian. Nawiew
powietrza do pomieszczen bedzie realizowany w statej ilosci. W godzinach nocnych planuje sie wytaczenie
pracy centrali. Projektuje sie centrale wentylacyjng w wentylatorni. Kanaty wentylacyjne doprowadzone
do powierzchni w szachtach instalacyjnych. Rozprowadzenie instalacji pod stropem.

Centrala nawiewno-wyciggowa— umieszczona w wentylatorni.
N2W2 — nawiew: 3190 m3/h, wyciag: 1560 m3/h

e Zmywalnie

Lato: Temperatura nawiewu: 24°C
Wilgotnos¢ wzgledna: niekontrolowana
Zima: Temperatura nawiewu: 20°C
Wilgotnos¢ wzgledna: wynikowa
Uktad wentylacji i klimatyzacji bedzie pracowat na 100% powietrza Swiezego.

System wentylacji bedzie zapewniat higieniczng wymiane powietrza w oparciu o ilos¢ wymian. Nawiew
powietrza do pomieszczen bedzie realizowany w statej ilosci z centrali zapleczowej kuchni. Wycigg
oddzielnym wentylatorem wyciggowym.

Wzmyw - wyciag: 1480 m3/h
e Toalety i tazienki

Wentylacja wyciggowa. Nawiew przez transfer z pomieszczen sgsiadujgcych. Kanaty wentylacyjne
doprowadzone do powierzchni w szachtach instalacyjnych. Rozprowadzenie instalacji w przestrzeni sufitu
podwieszonego.

Wycigg — WWC — wentylator dachowy - wycigg: 910 m3/h

e Trafostacja

System wentylacji ma zadanie odprowadzi¢ zyski ciepta od zainstalowanych w pomieszczeniu urzadzen.
Zaktada sie dziatanie urzadzen do 40C wewnatrz. Dla zainstalowanych urzadzen obliczono potrzebng ilos¢
powietrza na 3240 m3/h. Wlot powietrza $wiezego poprzez krate w drzwiach.

WTR - wyciag: 3240 m3/h

6. Zabezpieczenie przeciwpozarowe instalacji

W miejscu przekraczania kanatéw wentylacyjnych przez oddzielenia pozarowe planuje sie zastosowacé
zabudowane klapy odcinajace przeciwpozarowe.



Przewiduje sie przeciwpozarowe klapy odcinajgce o odpornosci ogniowej EIS120 z sitownikiem,
wskaznikiem potozenia krancowego.

Planowane klapy przeciwpozarowe muszg posiadaé¢ wszystkie niezbedne dopuszczenia i certyfikaty
wymagane w Polsce.

7. Czerpnie i wyrzutnie

Czerpnie na dachu powinny by¢ usytuowane co najmniej 0,4 m nad dachem (dolna krawedz).
Powierzchnia czerpania musi zapewnia¢ predko$¢ zasysania powietrza ponizej 2,5 m/s.

Wyrzutnie powinny by¢ usytuowane co najmniej 0,4 m nad dachem (dolna krawedz) i powinny miec
powierzchnie zapewniajgcg wyrzut powietrza z predkoscig nizszg niz 4,0 m/s.

8. Izolacja i ttumienie instalacji

Poszczegdlne kanaty wentylacyjne nawiewne i wywiewne nalezy izolowa¢ cieplnie i akustycznie wetng
mineralng na folii aluminiowej, zgodnie z Zatgcznikiem nr 2 pkt. 1.5 Rozporzadzenia Ministra
Infrastruktury. Dodatkowo, kanaty prowadzone na zewnatrz budynku, muszg by¢ zabezpieczone
ptaszczem z blachy stalowej ocynkowane;.

Dla wyciszenia pracy instalacji wentylacji i uzyskania nieprzekraczalnego poziomu hatasu w
pomieszczeniach, zgodnie z wymaganiami normy, planuje sie:

e izolacje skrzynek rozpreznych

e  krécéce amortyzacyjne na wlocie i wylocie powietrza z central i wentylatoréw

e mate predkosci powietrza w kanatach (do 4,5m/s) i na kratkach wentylacyjnych (do 2m/s)

e podejscia do anemostatéw, za pomocg izolowanych akustycznie kanatéw elastycznych

o ttumiki akustyczne na sieci kanatéw przy kazdej centrali nawiewnej i wywiewnej oraz przy wentylatorach
dachowych

VI.

Informacja dotyczaca bezpieczennstwa i ochrony zdrowia

Wszystkie roboty nalezy prowadzi¢ pod nadzorem osdb uprawnionych zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami, normami, sztukg budowlang i wymogami przepisow BHP oraz zaleceniami producentéw
materiatéw, stosowac tylko wyroby atestowane.

Na etapie prowadzenia robdt budowlanych, kierownik budowy winien wykona¢ szczegétowy plan
BIOZ zgodnie z obowigzujgcymi wymogami (Rozporzgdzeniem Ministra Infrastruktury z dnia 23
czerwca 2003r - DZ.U. Nr 120 poz.1126 z 2003r) ze wzgledu na wykonywane prace.

Ochrona osobista
Przed dopuszczeniem pracownika do pracy zaktad zobowigzany jest do zaopatrzenia go w odziez
roboczg i ochronng zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
Sprzet ochrony osobistej pracownikdw powinien posiadac atesty oraz instrukcje okreslajace sposéb jego
uzytkowania, konserwacji i przechowywania.
Pierwsza pomoc
Na budowie powinny by¢ urzgdzone punkty pierwszej pomocy obstugiwane przez wyszkolonych w tym
zakresie pracownikow.
Na budowie powinien by¢ wywieszony na widocznym miejscu wykaz zawierajgcy adresy i numery
telefonow
- najblizszego punktu lekarskiego,
- najblizszej strazy pozarnej,
- posterunku Policji.
- najblizszego punktu telefonicznego (urzad pocztowy, mieszkanie prywatne, budka
telefoniczna itp.).
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