pieczatka zamawiajacego/ Zat. nr 2.
] Eap-2412/9/24/M
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamo6wienia jest: dostawa réznych produktéow spozywcezych w 2
pakietach- powtérzenie do magazynu spozywczego Dzialu Zywienia na terenie Szpitala
Powiatowego w Kolbuszowej.

Pakiet 1- Pieczywo

L.p. | Nazwa Cechy produktu Wielkos¢ | Jednostka | llo$¢ (jednostek miary)
produktu sztuki miary

1 2 3 4 5 6

1 Babka Babka o smaku: 300g kg 6

piaskowa | cytrynowym,
karmelowym lub
waniliowym. Wartosc
odzywcza 100g-476-
505kcal, T-ok.. 28-31g,
W-ok.. 50g, B-5,60g,
s61-0,13g z polewg lub

bez
2 Butka Butka pszenna z 70g kg 80
graham widocznym

zabarwieniem maki
graham, konsystencja
delikatna, zwarta. W
sktadzie maka pszenna,
woda, maka pszenna
graham (32%), nasiona
stonecznika, siemie
Iniane, drozdze, sdl

3 Butka Butka o ksztatcie 120g kg 130
pszenna zblizonym do okregu,
delikatna zwarta
konsystencja o duzych
porach, cienka
chrupiaca skérka. W
sktadzie: maka
pszenna, woda, zakwas
(woda, produkty
przemiaty pszenicy i
zyta, ocet winny, sdl,
skrobia pszenna),
mieszanka (maka
pszenna,

dekstroza, cukier,
emulgator (mono -i
diglicerydy kwaséw




ttuszczowych
estryfikowane kwasem
mono i
diacetylowinowym),
lecytyna sojowa,
ekstrakt stodu
jeczmiennego,
zagestnik (sol
sodowa), maka
stodowa jeczmienna,
regulator kwasowosci
(difosforan disodowy),
maka sojowa, enzymy,
srodek do
przetwarzania maki
(kwas askorbinowy),
stéd jeczmienny, olej
rzepakowy, sél,
drozdze.

Butka
tarta

Drobna, nadajaca sie
do panierowania
wyprodukowana z
pieczywa pszennego
upieczonego na ten cel
(nie ze zwrotu
pieczywa ze sklepow).
Czysta, bez maku,
kminku i innych
dodatkow.

500g

Kg

26

Chleb
graham

Bez konserwantow,
bez polepszaczy,
dobrze wypieczony,
skodrka przylegajaca do
miekiszu, bez peknie¢,
barwa ciemno ztota,
dobrze upieczony, z
maki pszennej
graham-typ1850 (30%)
i 750 (25%) i maki
zytniej (naturalny
zakwas zytni),
dopuszczalny dodatek
drozdzy piekarskich.
Miekisz o
rownomiernym
zabarwieniu, widoczne
otreby, suchy w dotyku
sprezysty, nie kruszacy
sie. Ksztatt zblizony do
szescianu-
réwnomiernie

700g

Kg

3250




wyrosniety na catej
dtugosci, tworzacy
zblizonej do siebie
wielkosci kromki na
catej dtugosci
pieczywa.Wypiek
prostokatnej formie
ok. 23/10/10,5-12 cm.
pozbawiony pietek.
Rdéznica pomiedzy
najmnizszg a najwyzszy
kromka nie powinna
przekracza¢ 1,5 cm, a
ilos¢ kromek
mniejszych nie
powinna przekraczac
35%. Miekisz po lekkim
nacis$nieciu powinien
wrdci¢ do stanu
pierwotnego. Kromki
bez trudu oddzielajgce
sie od siebie.
pakowany, krojony.

Chleb
mieszany

Bez konserwantow,
bez polepszaczy,
dobrze wypieczony,
skodrka przylegajaca do
miekiszu, bez peknie¢,
barwa ciemno ztota. Z
maki typ 750-pszennai
zytnia 720, na
naturalnym zakwasie,
dopuszczalny dodatek
drozdzy piekarskich.
Miekisz o
réwnomiernym
zabarwieniu, suchy w
dotyku sprezysty, nie
kruszacy sie. Ksztatt
zblizony do szescianu-
réwnomiernie
wyrosniety na catej
dtugosci, tworzacy
zblizonej do siebie
wielkosci kromki na
catej dtugosci
pieczywa. Wypiek
prostokatnej formie
ok. 23/10/10,5-12 cm.
pozbawiony pietek.
Rdznica pomiedzy
najmnizszg a najwyzsza

600g

Kg

1100




kromka nie powinna
przekracza¢ 1,5 cm, a
ilo$¢ kromek
mniejszych nie
powinna przekraczac
35% Miekisz po lekkim
nacis$nieciu powinien
wrdci¢ do stanu
pierwotnego. Kromki
bez trudu oddzielajgce
sie od siebie,
pakowany, krojony.

Chleb Wart. Odzywcza 100g 500g Kg 1500
pszenny produktu kcal-197, T-

1,28g, w tym kw.t. nas-

,15g, W-52g, w tym

cukry 14,9g, B-5,7, sél-

1,8g
Chleb Bez konserwantow, 600g kg 1000
zytnibez | bez polepszaczy,
drozdzy dobrze wypieczony,

skodrka przylegajaca do
miekiszu, bez peknieg,
barwa ciemno
ztota.Sktgdniki: Zakwas
zytni (32%-(maka
zytnial8%, woda),
woda, maka zytnia
2000-20%, maka zytnia
750-16%, sol Miekisz o
réwnomiernym
zabarwieniu, suchy w
dotyku sprezysty, nie
kruszacy sie. Ksztatt
zblizony do szescianu-
réwnomiernie
wyrosniety na catej
dtugosci, tworzacy
zblizonej do siebie
wielkosci kromki na
catej dtugosci
pieczywa. Wypiek
prostokatnej formie
ok. 23/10/10,5-12 cm.
pozbawiony pietek.
Rdéznica pomiedzy




najmnizszg a najwyzsza
kromka nie powinna
przekracza¢ 1,5 cm, a
ilo$¢ kromek
mniejszych nie
powinna przekraczac
35% Miekisz po lekkim
nacis$nieciu powinien
wrdci¢ do stanu
pierwotnego. Kromki
bez trudu oddzielajgce

sie od siebie,
pakowany, krojony.
9 Drozdze swieze 100- Kg 5
piekarskie 500g

Nie dopuszcza sie stosowania: gotowych kwaséw piekarskich, sSrodkéw zakwaszajgcych na bazie
kwasu piekarskiego i innych srodkéw zakwaszajgcych, preparatéw chemicznych w celu intensyfikacji

procesu fermentacji.

W sktadzie pieczywa nie dopuszcza sie obecnosci polepszaczy chemicznych, konserwantdw,
preparatéw aromatycznych, wzmacniaczy smaku i substancji barwigcych réznego pochodzenia

Pakiet 2- Nabial

kuchmistrza Nasycone 2g, W-5,3g, w tym cukry-

5,39, B-3,9g, sl-0,10g

Jednostk llosé
L.p. Nazwa produktu Cechy produktu Wielkos¢ opakowania X (jednostek
a miary miary)
1 2 3 4 5 6
Zawierajgcy zywe kultury bakterii
1| Jogurt naturalny jogurtowych 100g 300
Zawierajgcy zywe kultury bakterii
2 | Jogurt owocowy jogurtowych 100g 90
Zawierajgcy zywe kultury bakterii
Jogurt jogurtowych- skta. Odzywcze w
3 100g-64 kcal, T-3g, w tym kw. Tt. 1l 370




Zawierajgcy zywe kultury bakterii

4 | Jogurt naturalny jogurtowych 150ml 400
Zawierajgcy zywe kultury bakterii
5 | Jogurt owocowy joguriowych 150ml 140
. Bardzo $wiezy,1,5- 2% ttuszczu, w .
6 | Kefir kubkach ok 200 ml. kubki- 200 ml 30
7 | Kefir ?gg%z;fmezy, 2% ttuszczu, w kubkach kubek 1 I. 260
Ekstra w kostkach, 200g — bez
dodatkéw ttuszczoéw roslinnych,
8 | Masto $wieze, smak i zapach kostka 200g kg 180
charakterystyczny dla
masta,zawartos¢ ttuszczu 82%
9 | Masto klarowane | Zawarto$¢ thuszczu 99,8-99,9% 200-250g kg 15
Masto
Smietankowe o W kostkach, 200g — bez dodatkow
. . tluszczow roslinnych, $wieze, smak
10 Obn'zon?J ) i zapach charakterystyczny dla kostka 200g kg 200
zawartosci masta,zawarto$¢ ttuszczu 60%
ttuszczu
11 rhrlaatzLaaT:aa Swieza, smaczna,1,5- 2% tluszczu kubek 11 100
Mix tluszczowy do
smarowania Mieszanka 50% tluszczu mlecznego i
12 pieczywa 68% 18% oleju rzepakowego Kostka 200g kg 200
ttuszczu
2% ttuszczu, pasteryzowane,
13 | Mleko 11 6000

homogenizowane, $wieze




2% ttuszczu, pasteryzowane,

14 | Mleko homogenizowane, swieze 3l 4000
15 | Mleko UHT, 1,5% tluszczu. 11 400
Mleko
16 | skondensowane | 7,5% tiuszczu 0,5 kg 10
niestodzone
17 | MLEKO UHT 0,50% 1L 100
Sktadniki sera: mleko, sol,
18 | Mozarella mini bakterie fermentacji 150g kg 22
mlekowe].
ser satatkowo- | WART. ENERGETYCZNA 100g:
190 KCAL, TLUSZCZ: 12 G,
19 | kanapkowy WEGLOWODANY: 7,5 G, BIALKO: 2kg kg 16
kostka 13 G, SOL: 3,0 G
190 KCAL, TLUSZCZ: 12 G,
20 | kanapkowy WEGLOWODANY: 7,5 G, BIALKO: 6009 kg B
kostka 13G, SOL:3,0G
Np. Favita plastry lub ro(wnowazny-
Ser solankowy 75% (mleko, sol,
regulator kwasowosci: lakton
s lank kwasu glukonowego),
er solankowy W | masto, woda, zelatyna wieprzowa,
21 plastrach btonnik roslinny — bambusowy, 150g kg 140
stabilizatory: karagen, maczka
chleba swietojanskiego, mleko w
proszku odttuszczone, soél-
naturalny, ziotowy, paprykowy
Kremowy —tagodny ,w porcjach 50 -
. 1009, pakowany w folig, ksztatt
22| Ser topiony prostokatny, z szynka, z ziotami, 50-100g kg 16

ementaler, gouda, edamski




Sktadniki: mleko, sdl,

23 Slzrsmzy‘:kl stabilizator — chlorek 1000g kg 15
wapnia, kultury bakterii
Ser tvlzveki Sktadniki: mleko, sdl,
24 p;;t? ZycKl stabilizator — chlorek 150-300g kg 11
y wapnia, kultury bakterii
Dobrze krojacy sig: salami, fagodny w
25 Ser zofty salami | T SR o do ey 120 kg @ | 1
dodatku prod. roslinnych
Serek Sktadniki: mleko, kultury
26 | homogenizowany | bakterii fermentacji 1509 kg 2
bez laktozy mlekowej, enzym: laktaza.
Serek K —tagodny , pak
2T | oo | ey P 2509, 500g kg 10
Serek twarogowy
28 | z ziotami lub 14% ttuszczu plastry 150-500g kg 10
naturalny
0 .
29 | Skyr naturalny 0% thuszczu, 169 biatka w 140g kg 260
100g
0 .
30 | Skyr naturalny 0% thuszczu, 169 biatka w 500g kg 265
100g
Truskawka-banan 0%
311 Skyr owocowy ttuszczu, 16g biatka w 100g 140g kg 340
32 Sm' tan 18% ttuszczu, homogenizowana, 500ml 100
ietana $wieza, bez dodatku skrobi
A 18% ttuszczu, homogenizowana,
33 | Smietana 1000ml 300

$wieza, bez dodatku skrobi




34 Smietanka :uizi’kutlilfzczu, stodka homogenizowana, 500-1000 ml 90
Ttuszcz roslinny do Wysokogatunkowy, migkki, nie
35 smarowania zawierajgca izomeroéw trans. 250g,5009 kg 50
Pétttusty, w kostkach ok. 300 g., w
. opakowaniach foliowych, .
36 | Twardg hemetycznie zamknicty, Swiezy, kostki ok.300g kg 200
niekwasny, z matg iloscig serwatki
Chudy, w kostkach ok. 300 g., w
. opakowaniach foliowych, .
37 | Twarog hermetycznie zamkniety. $wiezy, kostki ok.300g kg 500
niekwasny, z matg iloécig serwatki
A Wart. Energetyczna 100g:110 kcal,
Twardg Biatko: 9,0 g,, Ttuszcz: 6,5 g/r
38 | sernikowy 6,5% | w tym kw. t. nasycone: 4,2 gir, 5009 kg 30
ttuszczu Weglowqdany: 4,0 g, w tym cukry:
4,09, Sol:0,1g
B Wart. Energetyczna 100g:110 kcal,
Twarog Biatko: 9,0 g,, Thuszcz: 6,5 g/r
39 | sernikowy 6,5% | w tym kw. tt. nasycone: 4,2 gr, 1000-8000g kg 70
tluszczu Weglowqdany: 4,0 g, w tym cukry:
4,049, Sol:0,1g
40 | Twardg sypki Twardg potttusty kruszony 300-10000g kg 200

Uwagi do postepowania:

1. Za prawidtowos¢ regut w arkuszu kalkulacyjnym odpowiada sktadajgcy oferte. Prosze na
nowo ustawi¢ reguty w arkuszu kalkulacyjnym

2. Wszyscy dostawcy powinni ztozy¢ w ofercie dane do sktadania zaméwien i reklamacji

3. Wszystkie towary powinny by¢ dostarczane do magazynu. Sktadajgcy oferte powinien
zapoznac sie z rozlokowaniem poszczegoélnych magazynow i ich specyfikacjg. Do dyspozyciji
Dostawcéw jest wozek platformowy, ktéry Dostawca winien zdezynfekowa¢ kazdorazowo
przed uzyciem. Srodki do dezynfekcji sg dostepne w miejscu stacjonowania wozka.

4. Dostawca, ktory sktada oferte musi mie¢ wdrozony system HACCP, lub (jesli Ustawodawca
nie natozyt obowigzku wdrozenia systemu HACCP) CCP (dobra praktyka produkcyjna) i na
zgdanie Zamawiajgcego, udostepnia¢ dokumenty systemu jakosci dotyczgce bezpieczenstwa
i jakosci dostarczanych towarow.

5. Karty opisu produktéw w pakietach nr 1, 2, powinny by¢ ztozone wraz z oferta.




10.

11.

Podczas przeliczania produktow ze sztuk na kilogramy Sktadajacy oferte jest zobowigzany do
przeliczania oferowanego produktu w taki sposdb, zeby wartos¢ po zaokragleniu w zadnym
wypadku nie przekraczata oferowanej ceny za 1 kg.

Zamawiajacy zwraca uwage, ze dostarczany towar powinien by¢ doktadnie i czytelnie opisany
w jezyku polskim (na etykiecie) co do sktadu ( w tym réwniez iloSci glazury w rybie mrozone;j),
terminu przydatnosci do spozycia, kraju pochodzenia, importera itp.

Wszystkie produkty powinny pochodzi¢ z krajéw UE, chyba ze dla jakiego$ produktu nie
wystepuje réwnowaznik europejski. Nie dopuszcza sie produktéw wytwarzanych na terytorium
panstw znajdujgcych sie w stanie wojny, ze wzgledu na zagrozenie braku wiasciwych kontroli
jakosciowych produktow.

Dostawca wyraza zgode na przeprowadzenie szczegbtowych badan laboratoryjnych (w
laboratorium Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, lub innym laboratorium o udokumentowanym
systemie jakosci, zatwierdzonym przez Panstwowg Inspekcje Sanitarng) potwierdzajgcych
zgodnos¢ oferowanych produktéw z deklaracjg Dostawcy (wymaganiami w przetargu), a w
przypadku stwierdzenia niezgodnosci pokrycie petnych kosztéw tego badania.

W przypadku niewielkich rozbieznosci gramatury pomiedzy produktem oferowanym a
oczekiwanym nalezy w sposéb czytelny to oznaczyé przy sktadaniu oferty, tak by
Zamawiajgcy mogt sie ustosunkowad, czy jest to zmiana istotna, czy dopuszczalna. W takim
wypadku cene nalezy przeliczy¢ odpowiednio do wymaganej przez Zamawiajgcego gramatury
sztuki w formularzu cenowym.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wezwania Wykonawcy do ztozenia probek
asortymentu w danym Pakiecie, w przypadku gdy ztozony w ofercie opis techniczny produktu
bedzie budzit watpliwo$¢ co do zgodnosci z wymaganym w OPZ.

Oswiadczenia/Zaswiadczenia:

Dostawcy zobowigzani sg do ztozenia oswiadczenia, ze:

1. wszystkie Srodki transportu, stuzgce do przywozenia srodkéw spozywczych dla
Zamawiajgcego, sg dopuszczone do przewozu srodkéw spozywczych lub posiadajg
protokét kontroli stacji sanitarno-epidemiologicznej i na wezwanie Zamawiajgcego taki
dokument winien by¢ okazany.

2. wszystkie opakowania stosowane przez Dostawce majg wymagane atesty do kontaktu z
Zywnoscig.

3. Dostawcy powinni ztozy¢ oswiadczenia, ze majg wdrozony system jakosci (HACCP,
CCP).

Dostawy towarow:

1. Pieczywo- w nastepny dzien po ztozeniu zamowienia bezposrednio do magazynu
podrecznego kuchni w dni powszednie w godzinach 6:00-6:15, oraz w razie nagtej
potrzeby w godzinach popotudniowych (12:00-12:30).

Zamowienie codzienne sktadane jest po sporzadzeniu asygnaty zywno$ciowej ok.
godz. 13-tej. W razie nagtej potrzeby zamédwienie sktadane jest w dniu dostawy w
godzinach 10:00-11:00, a realizacja jego powinna nastgpi¢ najpozniej do godziny
12:30. Gdy dostawa odbywa si¢ w dniu zamdéwienia dopuszcza si¢ dostarczenie
pieczywa o0 innej gramaturze.

2. Nabial- w nastepny dzien po ztozeniu zamowienia, w rd6zne powszednie dni
tygodnia w godzinach 7:40-9:00

Godziny dostaw mogg by¢ zmienione po wczesniejszym uzgodnieniu w formie pisemnej




UWAGA!:

Transport produktow spozywczych musi odbywac sie we wiasciwych warunkach,
specyficznych dla poszczegdlnych produktéw, tak by zabezpieczy¢ je przed pogorszeniem

jakosci i utraty wartosci odzywczych.

Przy wyborze oferty najkorzystniejszej Zamawiajgcy zastosuje nastepujgce kryteria oceny ofert:

Kryterium Waga kryterium
Pkt.
Cena 100

Punkty za | kryterium ,,cena” zostang obliczone wedtug wzoru:

cena oferty najtanszej

X 100 = liczba punktéw

cena oferty badanej

Dyrektor SP ZOZ Kolbuszowa
Zbigniew Strzelczyk

Kolbuszowa 16.04.2024r.

Podpis osoby uprawnionej




