pieczatka zamawiajacego/ Zat. nr 2.
Eap-2412/24/25/M
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest: dostawa roznych produktow spozywczych w 2
pakietach- powtérzenie do magazynu spozywczego Dzialu Zywienia na terenie Szpitala
Powiatowego w Kolbuszowej.

Pakiet 1- Mieso i wedliny drobiowe

Nazwa Wielkosé Jednostka llos¢
L.p. Cechy produktu opakowania/ . (jednostek
produktu . miary .
sztuki miary)
1 2 3 4 5 6
Filet z Element obejmujacy miesien .
1| kurczaka | piersiowy bez skoéry, bez kosci, Opakowanie kg 605
i 1-1,5 kg
Swiezy chrzastek
Filet z Element obejmujgcy miesien .
2 piersi piersiowy bez skoéry, bez kosci, Opakowanie kg 477
. 1,5-2,5 kg
indyka chrzastek
100 g kietbasy wyprodukowana
ze 120 g miesa indyczego Pakowane w
Kietbasa Ksztatt zblizony do walca o atmosferze
3| sucha srednicy ok. 5,5-10 cm. Wart. ochronnej, kg 275
drobiowa odz. w 100 g: 110 kcal., T-nie lub
wiecej niz 2 g., B-nie mniej niz prézniowo
22g Produkt bezglutenowy.
Tuszka z kurczaka z szyjag, po .
4 Korpusy 2 odcieciu ndg, piersi, skrzydet. Opakowanie kg 183
kurczaka N 1-1,5 kg
Ciecia wykonane w stawach
Mieso powstate w wyniku
Mieso | usuniecia z uda indyczego skory, .
5| udowe z kosci udowej i chrzagstki, oraz Opakowanie kg 348
. . 1-1,5 kg
indyka doczyszczenie z warstwy
ttuszczu podskérnego.
Mieso powstate w wyniku
Mieso usuniecia z uda kurczaka skory, Opakowanie
6| udowe z kosci udowej i chrzagstki, oraz P kg 1384
; 1-1,5 kg
kurczaka doczyszczenie z warstwy
ttuszczu podskérnego.
Element obejmujacy kosé
Udko . k
udowa, piszczelowg i strzatkowg .
7 (noga) z wraz z przylegajacymi miesniami Opakowanie k 587
kurczaka przy igsljgr; ¢ 1-1,5 kg 9
swieza waga sztuki 260-280g




Tarczynski lub rownowazny-
skfadniki:mieso z kurczaka, sél,
przyprawy, acerola w proszku,

aromaty naturalne, Ze 100 g

miesa z kurczaka
wyprodukowano 100 g produktu.
produkt moze zawierac: soje,

Pakowane w

Parowki mleko, orzechy, seler, gorczyc atmosferze
8| 100 %z e Y, S€ler, gorezyee. | - ohronnej, kg 376
kurczaka Nie d.opuszcza sig dodatku lub
miesa i ttuszczu wieprzowego, e
bez miesa oddzielanego prozniowo
mechanicznie (Opakowanie<
1kg.)Warto$é odzywcza na 100
g:E 217 kcal, T 17 g w tym kw.
Tt. Nasyc. 5,6 g, W 2,0 g w tym
cukry <0,59,B14g,S6l12,2g
Nik-Pol lub réwnowazna-
Sktadniki: filet z kurczaka
78%,udko z kurczaka 18% sol,
cukier, przyprawy naturalne, Pakowane w
Szynka z substancja konserwujgca: azotyn | atmosferze
9 pasieki sodu. OSLONKA NIEJADALNA. | ochronnej, kg 688
PRODUKT BEZGLUTENOWY lub
Wartos¢ odzywcza w 100g prézniowo
produktu: E 104 kcal (5 %), T 3,0
g(4%),W0g(0%)B19g(38
%) Sol 2,2 g (37 %).
Nik-Pol lub réwnowazna-
Sktadniki: filet z kurczaka 96%,
sol, cuk|e_r, przyprawy naFuraIne, Pakowane w
substancja konserwujgca: azotyn atmosferze
10 Poledwica | sodu. OSLONKA NIEJADALNA. ochronnej kg 688
z pasieki | PRODUKT BEZGLUTENOWY, lub ’
Wartos¢ odzywcza w 100g A
produktu: E keal (5 %), T 2,4 g (3| Prosnowo
%), W0 g (0 %), B 19 g (38 %),
Sol 2,1 g (35 %)
Np.. Salceson drobiowy z Pak
Bobrownik lub rownowazny- axowane w
X . atmosferze
11 Salcgson _Mmigso drqblowe z kurczaka, ochronnei K 128
drobiow zelatyna wieprzowa, przypraw ). 9
y | 2elatyna wieprzowa, przyprawy |
naturalne, s6. Ze 125g migsa o
wyprodukowano 100g. Produktu prozhiowo
Np. szynkowa debowa NikPol
lub réwnowazna- Sktadniki:
mieso z kurczaka 82%, woda,
soél, aromaty, cukier,
stabilizatory: difosforan
disodowy, trifosforan Pakowane w
Kietbasa | pentasodowy, polifosforan sodu, | atmosferze
12 | szynkowa | przyprawy naturalne, substancja | ochronnej, kg 367
drobiowa | zageszczajgca: karagen, biatko lub
wieprzowe, substancja prézniowo

konserwujgca: azotyn sodu.
Wartos¢ odzywcza w 100g
produktu: E 98 kcal (5 %), T 2,4
g@B8%),W149g(1%),B18¢g
(36 %), S6l 2,4 g (41 %)




13

Kietbasa
szynkowa

Np. Szynkowa z Bobrownik lub
réownowazna-Skfadniki: szynka
wieprzowa, sol, przyprawy
naturalne, cukier, substancja
konserwujgca: azotyn sodu,
naturalna ostonka wieprzowa.
Do wyprodukowania 100g
produktu uzyto 113g szynki
wieprzowej. PRODUKT
BEZGLUTENOWY, Wartos¢
odzywcza w 100g produktu: E
118 kcal (6 %), T 2,99 (4 %), W
09 (0 %), B22 g (44 %), S61 1,8

Pakowane w
atmosferze
ochronnej,

lub
prézniowo

9 (30 %)

kg

367

14

Watrébka
drobiowa

Swieza o swoistym zapachu i
ciemno czerwonej barwie, bez

Opakowanie

jasnych plam ok. Tkg

kg

160

Elementy z kurczaka i indyka powinny by¢ klasy A prawidlowo wykrwawione i
ociekni¢te, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz bez resztek upierzenia.
Powierzchnia moze by¢ wilgotna. Elementy wlasciwie umie¢$nione, nie dopuszcza sie
miesni i skory nie zwigzanych ze soba; linie ci¢gcia rOwne, gladkie; dopuszcza si¢ niewielkie
naciecia skory i mie¢sni przy krawedziach ci¢cia. Barwa naturalna charakterystyczna dla
skory i miesni i danego gatunku drobiu; nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w
miesniach. Wymagania mikrobiologiczne zgodne z aktualnie obowiazujgcym prawem.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z
kontroli procesu produkcyjnego.

Pakiet 2- Nabial

" 2z llos¢
L.p. Nazwa produktu Cechy produktu Wlelkosc_ Jedqostka (jednostek
opakowania miary -
miary)
1 2 3 4 5 6
1 | Jogurt naturalny | Zawierajacy zywe kultury bakterii jogurtowych 100g I 949
2| Jogurt owocowy | Zawierajgcy zywe kultury bakterii jogurtowych 100g [ 316
Jogurt bez
3 Zawierajacy zywe kultury bakterii jogurtowych 150 3
Iaktozy Jacy zy’ ry Jog y g
J ogurt Zawierajacy zywe kultury bakterii jogurtowych- skia.
4 . Odzywcze w 100g-64 kcal, T-3g, w tym kw. Tt. Nasycone 11 225
kuchmistrza 29, W-5,3g, w tym cukry-5,3g, B-3,9g, sl-0,10g
5 | Jogurt naturalny | Zawierajacy zywe kultury bakterii jogurtowych 1509 | 435
6 | Jogurt owocowy | Zawierajacy zywe kultury bakterii jogurtowych 1509 | 298
7 | Kefir Bardzo $wiezy,1,5- 2% ttuszczu, w kubkach ok. 200 ml. 200g | 9
8 | Kefir Bardzo $wiezy, 2% ttuszczu 11 | 504




Ekstra w kostkach, 200g — bez dodatkéw ttuszczéw

9 | Masto ro$linnych, $wieze, smak i zapach charakterystyczny dla kostka 200g kg 468
masta,zawartos¢ ttuszczu 82%
10 | Masto klarowane | Zawartos¢ tuszczu 99,8-99,9% 200-250g kg 11
11 Maslanka Swieza, smaczna,1,5- 2% tluszczu 11 [ 367
naturalna
12 | Mleko 2% ttuszczu, pasteryzowane, homogenizowane, $wieze 11 | 10358
13 | Mleko UHT, 2% tluszczu. 11 [ 1558
14 | Mleko UHT, 0,5% ttuszczu. 11 I 110
Mleko
15 | skondensowane | 7,5% tluszczu 0,5 kg 13
niestodzone
Mleko bez
16 UHT 2%ttuszczu 1L I 22
laktozy
- Sktadniki sera: mleko, sél, bakterie fermentac;ji
17 | Mozarella mini . J 1509 kg 19
mlekowe].
o . Sktadniki napoju: woda, 15% owies bezglutenowy, olej
NapOJ. OW_SIany z stonecznikowy, sol, wapn, stabilizator: guma gellan,
18 | wapniem i witaminy: B2, B12, D. Wartos¢ odzywcza w 100g:50 kcal, T- 1 44
witaminami 1,59, W-8,3 g - w tym cukry 5,6 g, B-0,8 g, S61 0,10 &
Koncentrat biatek serwatkowych (z mleka krowiego),
. naturalny aromat masta z innymi naturalnymi aromatami.
19 Odzywka Wartos¢ odzywcza 100g. Produktu: Weglowodany 9g 700g kg 11
biatkowa Biatko 779
Sél 0,79
Thuszcz 6g
Roslinny ttuszcz
20 | do smarowania Wysokogatunkowy, migkki, nie zawierajgca izomeréw trans. 250g, 500g kg 458
pieczywa
ser satatkowo- WART. ENERGETYCZNA 100g: 190 KCAL, TLUSZCZ: 12
21| kanapkowy G, WEGLOWODANY: 7,5 G, BIALKO: 13 G, SOL: 3,0 G 2kg kg 9
kostka
Ser satatkowo- WART. ENERGETYCZNA 100g: 190 KCAL, TLUSZCZ: 12
) g: , TH :
22| kanapkowy G, WEGLOWODANY: 7,5 G, BIALKO: 13 G, SOL: 3,0 G 6009 kg 5

kostka




Ser solankowy w

Np. Favita plastry lub réwnowazny-Ser solankowy 75%
(mleko, sol, regulator kwasowosci: lakton kwasu
glukonowego), masto, woda, zelatyna wieprzowa, btonnik

23 plastrach roslinny — bambusowy, stabilizatory: karagen, maczka 150g kg 202
chleba swietojanskiego, mleko w proszku odttuszczone, sol-
naturalny, ziotowy, paprykowy
. K —fagodny , jach 50 - 100g, pak folig, ksztatt
24|Sertopiony  |Kemomylegdny wporiachs0- 1009 pekonany widle k76 | 60,1009 | kg | 18
o5 Ser tylzycki Sk’radplkl: mleko, SO, s't.ablllzator - chlorek 1000g kg 18
plastry wapnia, kultury bakterii
26 Ser tylzycki Sk’radmku mleko, sOl, s.t.ablllzator — chlorek 150-300g kg 46
plastry wapnia, kultury bakterii
Dobrze krojacy sig, salami, tagodny w smaku, ksztatt zblizony do
27 | Ser 2(’)}ty salami walca o érednicy nie wiekszej niz 13 cm, bez dodatku prod. 1,20 kg kg 16
roslinnych
Serek . Sktadniki: mleko, kultury bakterii fermentacji
28 | homogenizowany ; . 1509g kg 2
mlekowej, enzym: laktaza.
bez laktozy
29 Serek Kremowy — tagodny , pakowany w kubeczki 250 i 500g 250g 5009 kg 6
mascarpone ’
Np.. Wypasiony z Mlekovity lub réwnowazny- Warto$¢ odzywca
w 100 g produktu: Wart. energetyczna: 961 kJ / 232 kcal
Serek twarogowy | Tiuszcz:21g _
30 | z ziotami lub Woclowsdanyraoone: 149 125g kg 183
naturalny - w tym cukry: 3,6 g
Biatko: 6,7 g
S61:0,70 g
31 | Skyr naturalny 0% ttuszczu, 12g biatka w 100g 1409 kg 321
32 | Skyr naturalny 0% tluszczu, 129 biatka w 100g 500g kg 413
- 0, i
33 | Skyr owocowy I(r)ttj)sgkawka banan 0% ttuszczu, 11g biatka w 1409 kg 339
34 | Smietana 18% tluszczu, homogenizowana, $wieza, bez dodatku skrobi 500ml [ 257
35 Smietana 18% thuszczu, homogenizowana, $wieza, bez dodatku skrobi 1000ml | 770
36 | Smietanka 18% ttuszczu, stodka homogenizowana, lub UHT 500-1000 ml | 128
Potttusty, w kostkach ok. 300 g., w opakowaniach foliowych, Kostki
37 | Twardg hermetycznie zamkniety, $wiezy, niekwasny, z matg iloscig kg 752
serwatki 0k.300g
Chudy, w kostkach ok. 300 g., w opakowaniach foliowych, kostki
38 | Twardg hermetycznie zamkniety, $wiezy, niekwasny, z matg iloscig kg 660
serwatki 0k.300g




Twardg Wart. Energetyczna 100g:111 kcal, Biatko: 9,0 g,, Ttuszcz:
. o 6,5 gir
39| sernikowy 6,5% w tym kw. tt. nasycone: 4,2 g/r, Weglowodany: 4,0 g, w tym 500g kg 17
tluszczu cukry: 4,09, S6l:0,1g
Wart. Energetyczna 100g:111 kcal, Biatko: 9,0 g,, Ttuszcz:
Twardg ™ v .t 4,2 gir, Weglowodany: 4,0 g, w t
: o w tym kw. tt. nasycone: 4,2 g/r, Weglowodany: 4,0 g, w tym _
40 ts;(j;r;g):vy 6,5% cukry: 4.0 g, Sof 01 g 1000-8000g kg 183

Uwagi do postepowania:

10.

11.

12.

Za prawidlowos$¢ regul w arkuszu kalkulacyjnym odpowiada skladajacy oferte. Prosz¢ na nowo
ustawi¢ reguly w arkuszu kalkulacyjnym

Ilekro¢ w opisie przedmiotu zaméwienia w opisie wartoSci odzywczej wystepuje ,,B” oznacza
zawartos$¢ biatka ogélem. ”T” oznacza zawartos¢ thuszczu ogoélem, ,,W” oznacza zawartosé
weglowodanéw ogétem w 100 g produktu.

Wszyscy dostawcy powinni zlozy¢ w ofercie dane do skladania zaméwien i reklamacji

Wszystkie towary powinny by¢ dostarczane do magazynu. Skladajacy oferte powinien zapoznaé
si¢ z rozlokowaniem poszczegélnych magazynéw i ich specyfikacja. Do dyspozycji Dostawcow jest
wozek platformowy, ktéry Dostawca winien zdezynfekowaé kazdorazowo przed uzyciem. Srodki
do dezynfekcji sa dostepne w miejscu stacjonowania wézka.

Dostawca, ktory sklada oferte musi mie¢ wdrozony system HACCP, lub (jesli Ustawodawca nie
nalozyl obowiazku wdrozenia systemu HACCP) CCP (dobra praktyka produkcyjna) i na zadanie
Zamawiajgcego, udostepnia¢ dokumenty systemu jakosci dotyczace bezpieczenstwa i jakosci
dostarczanych towarow.

Karty opisu produktéw w pakietach powinny by¢ zlozone wraz z oferta.

Podczas przeliczania produktéw ze sztuk na kilogramy Skladajacy oferte jest zobowiazany do
przeliczania oferowanego produktu w taki sposéb, zeby warto$¢ po zaokragleniu w Zadnym
wypadku nie przekraczala oferowanej ceny za 1 kg.

Zamawiajacy zwraca uwage, ze dostarczany towar powinien by¢ dokladnie i czytelnie opisany w
jezyku polskim (na etykiecie) co do skladu ( w tym réwniez ilo$ci glazury w rybie mrozonej),
terminu przydatnoS$ci do spozycia, kraju pochodzenia, importera itp.

Wszystkie produkty powinny pochodzi¢ z krajow UE, chyba ze dla jakiego$ produktu nie
wystepuje rownowaznik europejski. Nie dopuszcza si¢ produktow wytwarzanych na terytorium
panstw znajdujacych si¢ w stanie wojny, ze wzgledu na zagrozenie braku wlasciwych kontroli
jakosciowych produktow.

Dostawca wyraza zgode na przeprowadzenie szczegélowych badan laboratoryjnych (w
laboratorium Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, lub innym laboratorium o udokumentowanym
systemie jakos$ci, zatwierdzonym przez Panstwowa Inspekcje Sanitarna) potwierdzajacych
zgodnos$¢ oferowanych produktow z deklaracja Dostawcy (wymaganiami w przetargu), a w
przypadku stwierdzenia niezgodnosci pokrycie pelnych kosztéw tego badania.

W przypadku niewielkich rozbiezno$ci gramatury pomiedzy produktem oferowanym a
oczekiwanym nalezy w sposob czytelny to oznaczy¢ przy skladaniu oferty, tak by Zamawiajacy
mogl sie ustosunkowaé, czy jest to zmiana istotna, czy dopuszczalna. W takim wypadku cene
nalezy przeliczy¢ odpowiednio do wymaganej przez Zamawiajacego gramatury sztuki w
formularzu cenowym.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wezwania Wykonawcy do zloZenia prébek asortymentu w
danym Pakiecie, w przypadku gdy zlozony w ofercie opis techniczny produktu bedzie budzit
watpliwos$¢ co do zgodnosci z wymaganym w OPZ.




Oswiadczenia/Zaswiadczenia:

Dostawcy zobowiazani sa do zlozenia o§wiadczenia, ze:

1. wszystkie Srodki transportu, stuzace do przywozenia Srodkow spozywcezych dla Zamawiajacego,
sq dopuszczone do przewozu Srodkow spozywcezych lub posiadaja protokot kontroli stacji
sanitarno-epidemiologicznej i na wezwanie Zamawiajacego taki dokument winien by¢ okazany.

2. wszystkie opakowania stosowane przez Dostawce maja wymagane atesty do kontaktu z
Zywnoscig.

3. Dostawcy powinni zlozy¢ o§wiadczenia, Ze maja wdrozony system jakosci (HACCP, CCP).

Dostawy towaréow:

1. Mieso i wedliny- w nastepny dzien po zlozeniu zamodowienia, w r6zne powszednie dni
tygodnia w godzinach 7:40-:9:00

2. Nabial- w nastepny dzien po zlozeniu zamowienia, w r6zne powszednie dni tygodnia w
godzinach 7:40-9:00

Godziny dostaw moga by¢ zmienione po wczesniejszym uzgodnieniu w formie pisemnej (mailowej)

UWAGA!:

Transport produktow spozywcezych musi odbywaé sie¢ we wlasciwych warunkach, specyficznych dla
poszczegllnych produktéw, tak by zabezpieczy¢ je przed pogorszeniem jakosci i utraty wartosci
odzywczych.

Przy wyborze oferty najkorzystniejszej Zamawiajacy zastosuje nastepujace Kryteria oceny
ofert:

Kryterium Waga Kkryterium
Pkt.
Cena 100

Punkty za I kryterium ..cena” zostana obliczone wedlug wzoru:

cena oferty najtanszej

X 100 = liczba punktow

cena oferty badane;j

Kolbuszowa 12.11.2025 r. Dyrektor SP ZOZ Kolbuszowa
Zbigniew Strzelczyk

Podpis osoby uprawnione;j



