PAKIET 1 MIESO | WEDLINY DROBIOWE

Zat. Nr 4.1 formt
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Filet z | Element obejmujgcy miesien piersiowy bez skory, .
1| kurczaka bez kosci, chrzastek Oa&_ﬂ:ogv I? nie kg 605
swiezy Y
Filet z | Element obejmujgcy miesien piersiowy bez skory, .
2| piersi bez kosci, chrzgstek Ofg'fg vg/aknle kg 477
indyka e kg
100 g kietbasy wyprodukowana ze 120 g miesa
Kietbasa |indyczego Ksztalt zblizony do walca o $rednicy ok. Z?ri?)\gv?/z(raz\g
3| sucha 5,5-10 cm. Wart. odz. w 100 g: 110 kcal., T-nie ochronnei kg 275
drobiowa wigcej niz 2 g., B-nie mniej niz 22g Produkt lub réznio{/’vo
bezglutenowy. P
Korpusy z| Tuszka z kurczaka z szyja, po odcieciu nég, Opakowanie K 183
kurczaka piersi, skrzydet. Ciecia wykonane w stawach 1-1,5 kg 9
Mieso Mieso powstate w wyniku usuniecia z uda .
5] udowe z | indyczego skory, kosci udowej i chrzgstki, oraz Op15_1l1<05wkan|e kg 348
indyka | doczyszczenie z warstwy ttuszczu podskoérnego. 919




2
Mieso Mieso powstate w wyniku usunigcia z uda .
6| udowe z kurczaka skéry, kosci udowej i chrzastki, oraz Opakowanie kg 1384
. . 1-1,5 kg
kurczaka | doczyszczenie z warstwy tluszczu podskérnego.
Udko Element obejmujacy kos¢ udows, piszczelowsq i
(noga) z strzatkowg wraz z przylegajgcymi miesniami i Opakowanie
. kg 587
kurczaka skoérg 1-1,5 kg
Swieza waga sztuki 260-280g
Tarczynski lub rownowazny-sktadniki:mieso z
kurczaka, sol, przyprawy, acerola w proszku,
aromaty naturalne, Ze 100 g migesa z kurczaka
wyprodukowano 100 g produktu. produkt moze
o . Pakowane w
Paréwki | zawieraé: soje, mleko, orzechy, seler, gorczyce. atmosferze
8| 100 % z Nie dopuszcza sie dodatku miesa i ttuszczu ochronnei kg 376
kurczaka wieprzowego, bez miesa oddzielanego lub réznio{/’v o
mechanicznie (Opakowanie< 1kg.)Wartos¢ P
odzywcza na 100 g: E 217 kcal, T 17 g w tym kw.
Tt Nasyc. 5,6 g, W 2,0 g w tym cukry <0,5 g, B 14
g,S06l22¢g
Nik-Pol lub réwnowazna-Sktadniki: filet z kurczaka
78%,udko z kurczaka 18% sdl, cukier, przyprawy
. . Pakowane w
Szynka z naturalne, substancja konserwujgca: azotyn sodu. atmosferze
9 asieki OSLONKA NIEJADALNA. PRODUKT ochronnei kg 688
P BEZGLUTENOWY Wartos¢ odzywcza w 100g lub réinio{/’vo
produktu: E 104 kcal (5 %), T 3,09 (4 %), WO0g P
(0 %) B 19 g (38 %) Sol 2,2 g (37 %).




Nik-Pol lub rownowazna-Sktadniki: filet z kurczaka
96%, sol, cukier, przyprawy naturalne, substancja
: Pakowane w
Poledwica konserwujgca: azotyn sodu. OSLONKA atmosferze
10 , Zsieki NIEJADALNA. PRODUKT BEZGLUTENOWY, ochronnei kg 688
P Warto$¢ odzywcza w 100g produktu: E kcal (5 lub rc')znio{/,vo
%), T 2,49 (3 %), WO g (0%),B19g (38 %), Sél P
2,19 (35 %)
Np.. Salceson drobiowy z Bobrownik lub Pakowane w
Salceson [rownowazny-mieso drobiowe z kurczaka, zelatyna| atmosferze
11 . . ; : kg 128
drobiowy | wieprzowa, przyprawy naturalne, s6. Ze 1259 ochronnej,
miesa wyprodukowano 100g. Produktu lub prézniowo
Np. szynkowa debowa NikPol lub rownowazna-
Skfadniki: mieso z kurczaka 82%, woda, sal,
aromaty, cukier, stabilizatory: difosforan
. disodowy, trifosforan pentasodowy, polifosforan | Pakowane w
Kietbasa ;
sodu, przyprawy naturalne, substancja atmosferze
12| szynkowa T . . : kg 367
. zageszczajgca: karagen, biatko wieprzowe, ochronnej,
drobiowa . .o x e
substancja konserwujgca: azotyn sodu. Warto$¢ |lub prézniowo
odzywcza w 100g produktu: E 98 kcal (5 %), T 2,4
g(3%),W1,49(1%),B18g (36 %), Sdl2,4g
(41 %)




Np. Szynkowa z Bobrownik lub réwnowazna-

Sktadniki: szynka wieprzowa, sol, przyprawy

naturalne, cukier, substancja konserwujgca:
azotyn sodu, naturalna ostonka wieprzowa. Do

Pakowane w

13 siler:ii\slvaa wyprodukowania 100g produktu uzyto 113g szynki itcr;?s;iz.e kg 367
4 wieprzowej. PRODUKT BEZGLUTENOWY, | ¥ réznio{/’v .
Warto$¢ odzywcza w 100g produktu: E 118 kcal P
(6 %), T2,9g (4 %), WO0g(0%),B22g (44 %),
Sol 1,8 g (30 %)
Watrébka| Swieza o swoistym zapachu i ciemno czerwonej | Opakowanie
14 . ) . kg 160
drobiowa barwie, bez jasnych plam ok. 1kg

Elementy z kurczaka i indyka powinny by¢ klasy A prawidtowo wykrwawione i ociekniete, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz
bez resztek upierzenia. Powierzchnia moze by¢ wilgotna. Elementy wtasciwie umiesnione, nie dopuszcza sie miesni i skory nie zwigzanych ze
sobag; linie cigcia réwne, gtadkie; dopuszcza sie niewielkie nacigcia skory i migesni przy krawedziach ciecia. Barwa naturalna charakterystyczna
dla skory i miesni i danego gatunku drobiu; nie dopuszcza sie wylewéw krwawych w miesniach. Wymagania mikrobiologiczne zgodne z
aktualnie obowigzujgcym prawem. Zamawiajgcy zatrzega sobie prawo do zgdania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli procesu

produkcyjnego.

Wartos¢ pakietu netto:

Wartos¢ pakietu brutto:
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