Zal. nr 2.
Eap-2412/26/25/M
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest: dostawa mig¢sa i wedlin do magazynu

spozywczego Dzialu Zywienia na terenie Szpitala Powiatowego w Kolbuszowej.

Mieso i wedliny drobiowe

L.p. | Nazwa Cechy produktu Wielkos$¢ Jednostka Hosé
produktu opakowania/ miary (jednostek
sztuki miary)
1 Filet z | Element obejmujacy migsien | Opakowanie 1- | kg 540
kurczaka piersiowy bez skory, bez kosci, | 1,5 kg
Swiezy chrzgstek
2 Filet z piersi | Element obejmujacy miesien | Opakowanie kg 410
indyka piersiowy bez skory, bez kosci, | 1,5-2,5 kg
chrzastek
3 Kielbasa 100 g kielbasy wyprodukowana | Pakowane w | kg 182
sucha ze [£1%] 120 g mi¢sa indyczego | atmosferze
drobiowa Ksztalt zblizony do walca o | ochronnej, lub
Srednicy ok. 5,5-10 cm. Wart. | prézniowo
odz. w 100 g [+ 1%]: 110 Kcal.,
T-nie wiecej niz 2 g., B-nie mniej
niz 22g Produkt bezglutenowy.
4 Korpusy z | Tuszka z kurczaka z szyja, po | Opakowanie 1- | kg 150
kurczaka odcieciu nég, piersi, skrzydel. | 1,5 kg
Ciecia wykonane w stawach
5 Mieso udowe | Migso powstale w  wyniku | Opakowanie 1- | kg 353
z indyka usuniecia z uda indyczego skory, | 1,5 kg
kosci udowej i chrzastki, oraz
doczyszczenie z warstwy tluszcezu
podskérnego.
6 Mieso udowe | Migso powstale w  wyniku | Opakowanie 1- | kg 1160
z kurczaka usuniecia z uda kurczaka skoéry, | 1,5 kg
koSci udowej i chrzastki, oraz
doczyszczenie z warstwy tluszczu
podskérnego.
7 Udko (noga) | Element obejmujacy ko$¢ | Opakowanie 1- | kg 590
z kurczaka | udowa, piszczelows i strzalkowg | 1,5 kg
Swieza wraz z przylegajacymi
mie¢$niami i skora
waga sztuki 260-280g




Parowki 100
% z
kurczaka

np. Tarczynski lub réwnowazny-
skladniki: mieso z kurczaka, sél,
przyprawy, acerola w proszku,
aromaty naturalne, Ze 100 g
miesa z kurczaka
wyprodukowano 100 g
produktu. produkt moze
zawiera¢: soj¢, mleko, orzechy,
seler, gorczyce. Nie dopuszcza si¢
dodatku migsa i tluszczu
wieprzowego, bez migsa
oddzielanego mechanicznie
(Opakowanie< 1kg.)
Warto$¢ odzywcza na 100 g [+
1%]: E 217 keal, T 17 g w tym
kw. Tl Nasyc. 5,6 g, W 2,0 g w
tym cukry <0,5 g, B 14 g, Sél 2,2
g

Pakowane w
atmosferze
ochronnej, lub
prozniowo

kg

340

Wedlina
drobiowa z
kurczaka

np. szynka z pasieki lub
rownowazna -Skladnik [+ 1%]i:
filet z kurczaka 78%,udko z
kurczaka 18% sol, cukier,
przyprawy naturalne,
substancja konserwujaca:
azotyn sodu. OSLONKA
NIEJADALNA. PRODUKT
BEZGLUTENOWY  Wartos¢
odzywcza w 100g produktu: E
104 kcal (5 %), T 3,0 g (4 %), W
0g(0%)B19g(38%)So6l22¢
37 %).

Pakowane w
atmosferze
ochronnej, lub
prozniowo

kg

1050

10

Wedlina
drobiowa z
piersi
kurczaka

Np. poledwica z pasieki lub
rownowazna- Skladniki [+ 1%]:
filet z kurczaka 96%, sol, cukier,
przyprawy naturalne,
substancja konserwujaca:
azotyn sodu. OSLONKA
NIEJADALNA. PRODUKT
BEZGLUTENOWY, Wartos¢
odzywcza w 100g produktu [+
1%] : E keal (5 %), T 2,4 g (3 %),
WO g (0 %), B 19 g (38 %), Sél
2,1 g (35 %)

Pakowane w
atmosferze
ochronnej, lub
prozniowo

kg

430

11

Salceson
drobiowy

Np.. Salceson drobiowy z
Bobrownik lub réwnowazny [+
1%]-mieso drobiowe z kurczaka,
Zelatyna wieprzowa, przyprawy
naturalne, sél. Ze 125g miesa
wyprodukowano 100g. Produktu

Pakowane w
atmosferze
ochronnej, lub
prézniowo

kg

25




12

Kielbasa
szynkowa
drobiowa

Np. szynkowa d¢bowa lub
réwnowazna- Skladniki : migso z
kurczaka [+ 1%)] 82%, woda,
sol, aromaty, cukier,
stabilizatory: difosforan
disodowy, trifosforan
pentasodowy, polifosforan sodu,
przyprawy naturalne,
substancja zageszczajgca:
karagen, bialko wieprzowe,
substancja konserwujaca:
azotyn sodu. Warto$¢ odzywcza
w 100g produktu [+ 1%]: E 98
keal (5 %), T2,4g(3 %),W1l4dg
(1 %),B18 g(36 %), S612,4 g (41
%)

Pakowane w
atmosferze
ochronnej, lub
prozniowo

kg

325

13

Kielbasa
szynkowa

Np. Szynkowa z Bobrownik lub
réwnowazna- Skladniki: szynka
wieprzowa, sO0l, przyprawy
naturalne, cukier, substancja
konserwujaca: azotyn sodu,
naturalna oslonka wieprzowa.
Do  wyprodukowania  100g
produktu uzyto [+ 1%)] 113g
szynki wieprzowej. PRODUKT
BEZGLUTENOWY, Wartos$¢
odzywcza w 100g produktu [+
1%]: E 118 kcal (6 %), T 2,9 g (4
%), W0 g (0 %), B 22 g (44 %),
Sé11,8 g (30 %)

Pakowane w
atmosferze
ochronnej, lub
prozniowo

kg

250

14

Watrobka
drobiowa

Swieza o swoistym zapachu i
ciemno czerwonej barwie, bez
jasnych plam, catkowicie wyciety
pecherzyk zolciowy

Opakowanie
ok. 1kg

kg

170

Elementy z kurczaka i indyka powinny by¢ klasy A prawidlowo wykrwawione i ociekni¢te,
bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz bez resztek upierzenia. Powierzchnia
moze by¢ wilgotna. Elementy wlasciwie umi¢Snione, nie dopuszcza si¢ miesni i skory nie
zwigzanych ze sobg; linie ci¢cia rowne, gladkie; dopuszcza si¢ niewielkie naciecia skory i
miesni przy krawedziach cigcia. Barwa naturalna charakterystyczna dla skory i miesni i
danego gatunku drobiu; nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w mi¢sniach. Wymagania
mikrobiologiczne zgodne z aktualnie obowigzujacym prawem. Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo do zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli procesu

produkcyjnego.

Uwagi do postepowania:

1.

Za prawidlowos$¢ regul w arkuszu kalkulacyjnym odpowiada skladajacy oferte. Prosze na nowo

ustawié reguly w arkuszu kalkulacyjnym




10.

11.

12.

Ilekro¢ w opisie przedmiotu zamowienia w opisie warto$ci odzywczej wystepuje ,,B” oznacza
zawartos$¢ biatka ogélem. ”T” oznacza zawartos¢ thuszczu ogoélem, ,,W” oznacza zawartos¢é
weglowodanéw ogéltem w 100 g produktu.

Wszyscy dostawcy powinni zlozy¢ w ofercie dane do skladania zaméwien i reklamacji

Wszystkie towary powinny by¢ dostarczane do magazynu. Skladajacy oferte powinien zapozna¢
si¢ z rozlokowaniem poszczegélnych magazynéw i ich specyfikacja. Do dyspozycji Dostawcow jest
wozek platformowy, ktéry Dostawca winien zdezynfekowaé kazdorazowo przed uzyciem. Srodki
do dezynfekcji sa dostepne w miejscu stacjonowania wozka.

Dostawca, ktory sklada oferte musi mie¢ wdrozony system HACCP, lub (jesli Ustawodawca nie
nalozyl obowiazku wdrozenia systemu HACCP) CCP (dobra praktyka produkcyjna) i na zadanie
Zamawiajacego, udostepnia¢ dokumenty systemu jakoSci dotyczace bezpieczenstwa i jakoSci
dostarczanych towaréw.

Karty opisu produktéw w pakietach powinny by¢ zlozone wraz z oferta.

Podczas przeliczania produktéw ze sztuk na kilogramy Skladajacy oferte jest zobowiazany do
przeliczania oferowanego produktu w taki sposob, zeby warto$é po zaokragleniu w zadnym
wypadku nie przekraczala oferowanej ceny za 1 kg.

Zamawiajacy zwraca uwage, ze dostarczany towar powinien by¢ dokladnie i czytelnie opisany w
jezyku polskim (na etykiecie) co do skladu ( w tym réwniez ilo$ci glazury w rybie mrozonej),
terminu przydatnoSci do spozycia, kraju pochodzenia, importera itp.

Wszystkie produkty powinny pochodzié¢ z krajow UE, chyba Ze dla jakiego$ produktu nie
wystepuje rownowaznik europejski. Nie dopuszcza si¢ produktéw wytwarzanych na terytorium
panstw znajdujacych si¢ w stanie wojny, ze wzgledu na zagrozenie braku wlasciwych kontroli
jakosciowych produktow.

Dostawca wyraza zgode na przeprowadzenie szczegétowych badan laboratoryjnych (w
laboratorium Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, lub innym laboratorium o udokumentowanym
systemie jakoS$ci, zatwierdzonym przez Panstwowa Inspekcje Sanitarna) potwierdzajacych
zgodnos¢ oferowanych produktéow z deklaracja Dostawcy (wymaganiami w przetargu), a w
przypadku stwierdzenia niezgodnos$ci pokrycie pelnych kosztow tego badania.

W przypadku niewielkich rozbieznos$ci gramatury pomiedzy produktem oferowanym a
oczekiwanym nalezy w sposob czytelny to oznaczy¢ przy skladaniu oferty, tak by Zamawiajacy
mogl si¢ ustosunkowadé, czy jest to zmiana istotna, czy dopuszczalna. W takim wypadku cene¢
nalezy przeliczy¢ odpowiednio do wymaganej przez Zamawiajacego gramatury sztuki w
formularzu cenowym.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wezwania Wykonawcy do zlozenia probek asortymentu w
danym Pakiecie, w przypadku gdy zlozony w ofercie opis techniczny produktu bedzie budzit
watpliwos¢ co do zgodnos$ci z wymaganym w OPZ.

Oswiadczenia/Zaswiadczenia:

Dostawcy zobowiazani sa do zlozenia o$wiadczenia, ze:

1.

wszystkie Srodki transportu, stuzace do przywozenia srodkéw spozywczych dla Zamawiajacego,
sq dopuszczone do przewozu $Srodkéw spozywczych lub posiadajg protokél kontroli stacji
sanitarno-epidemiologicznej i na wezwanie Zamawiajgcego taki dokument winien by¢ okazany.

wszystkie opakowania stosowane przez Dostawce maja wymagane atesty do kontaktu z
zywnoS$cig.

Dostawcy powinni zlozy¢ o$wiadczenia, ze majq wdrozony system jako$ci (HACCP, CCP).



Dostawy towaréw:

Migso i wedliny- w nastepny dzien po zloZzeniu zaméwienia, w r6zne powszednie dni tygodnia w
godzinach 7:40-:9:00
Godziny dostaw moga by¢ zmienione po wezeSniejszym uzgodnieniu w formie pisemnej (mailowej)

UWAGA!:

Transport produktéw spozywcezych musi odbywaé si¢ we wlasciwych warunkach, specyficznych dla
poszczegllnych produktow, tak by zabezpieczy¢ je przed pogorszeniem jakoSci i utraty wartosci
odzywczych.

Przv wyborze oferty najkorzystniejszej Zamawiajacy zastosuje nastepujace Kryteria oceny ofert:

Kryterium Waga kryterium Pkt.

Cena 100

Punkty za I kryterium ..cena” zostana obliczone wedlug wzoru:

cena oferty najtanszej

X 100 = liczba punktow

cena oferty badanej

Kolbuszowa 09.12.2025 1. Dyrektor SP ZOZ Kolbuszowa
Zbigniew Strzelczyk

Podpis osoby uprawnione;j



